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EE.UU.: La Administracion de Alimentos y Medicamentos comunica avances de
investigaciones relacionadas con brotes de enfermedades transmitidas por
alimentos.

El 4 de marzo de 2026, la Administracion de Alimentos y
Medicamentos de Estados Unidos (FDA) comunicé el
seqguimiento de las investigaciones de brotes de
Enfermedades Transmitidas por Alimentos (ETA).

Conforme a la ultima actualizacion, dos investigaciones
relacionadas con la produccion o el procesamiento

Imagen representativa.
Créditos: FDA primario en el ambito agropecuario permanecen activas:

A. Casos en estatus de seguimiento (fecha de publicacion).

4 Brote de Salmonella Newport, vinculado a un producto aun no identificado
(25/02/2026): La FDA continla con el rastreo para determinar la fuente de
contaminacién. El niumero de casos registrados de personas enfermas aumenté de 38 a
45,

3 Brote de Salmonella Saintpaul, vinculado a un producto ain no identificado
(03/12/2025): El brote ha finalizado, pero la investigacion de la FDA sigue en curso. La
FDA continua con el rastreo para determinar la fuente de contaminacién. El nimero de
casos registrados de personas enfermas fue de 56.

B. Casos en etapa final o de cierre (fecha de publicacion).

8 Brote de Salmonella Africana, vinculado a un producto aun no identificado
(10/12/2025): El brote ha finalizado y la investigacion de la FDA se ha cerrado. El nimero
de casos registrados de personas enfermas fue de 12.

La lista de 2025 integra 19 brotes de ETA, vinculados con: pepino, perejil, huevo (2), frijoles
germinados, brotes y 13 productos aun no identificados. Mientras que la lista de 2026
integra 1 brote de ETA asociado con un producto aun no identificado.

Cabe sefialar que en México se realizan acciones en materia de Inocuidad Agricola, Pecuaria
y Acuicola/Pesquera, mediante la implementacion de Sistemas de Reduccion de Riesgos de
Contaminacion (SRRC), y otras que coadyuvan, tales como las contempladas en la ‘Alianza
para la Inocuidad de los Productos Agricolas Frescos y Minimamente Procesados’, entre
SENASICA, COFEPRIS y FDA.

Referencias: Administracién de Alimentos y Medicamentos de Estados Unidos (FDA) (4 de marzo de 2026). Investigations of
Foodborne Iliness Outbreaks. Recuperado de: https://www.fda.gov/food/outbreaks-foodborne-iliness/investigations-
foodborne-illness-outbreaks?utm _medium=email&utm_source=govdelivery

Servicio Nacional de Sanidad, Inocuidad y Calidad Agroalimentaria (SENASICA) (20 de julio de 2023). Sistemas de Reduccién
de Riesgos de Contaminacién. Recuperado de: https://www.gob.mx/senasica/acciones-y-programas/sistemas-de-reduccion-
de-riesgos-de-contaminacion
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EE.UU.: Retiro de moluscos bivalvos nacionales por su posible contaminacién
con norovirus.

El 4 de marzo de 2026, la Conferencia
Interestatal de Saneamiento de Mariscos
(ISSC) informdé que el Departamento de
Salud Publica de Washington esta
retirando del mercado ostras y almejas
Ostras y almejas Manila. Manila, por su posible contaminacion con
norovirus.

Créditos: Istockphoto.

Se precisa que los productos potencialmente afectados tienen los siguientes datos:

A Ostras cosechadas por la empresa Drayton Harbor Oyster Company (WA-
1723-SS) del 13 de febrero al 3 de marzo de 2026 en el area Drayton Harbor.

A Almejas Manila cosechadas por la empresa Lummi Indian Business Council
(WA-0098-SS) del 13 de febrero al 3 de marzo de 2026 en el area Drayton
Harbor.

Se precisa que las ostras fueron distribuidas mediante establecimientos
minoristas en el estado de Washington. Por su parte, las almejas Manila se
distribuyeron mediante establecimientos minoristas a Canada y a EE.UU. en los
estados de Arizona, California, Nevada, Nueva York y Oregén.

Cabe sefialar que en México se realizan acciones en materia de Inocuidad
Acuicola/Pesquera, mediante la implementacion de Sistemas de Reduccién de
Riesgos de Contaminacién (SRRC) en la produccion y procesamiento primario, que
incluyen la atencion a peligros microbiolégicos.

Referencia: Conferencia Interestatal de Saneamiento de Mariscos (ISSC) (4 de marzo de 2026). Washington State Recall.
Recuperado de: https://www.issc.org/sites/default/files/uploads/2026/wa-recall-3-4-26.pdf

Servicio Nacional de Sanidad, Inocuidad y Calidad Agroalimentaria (SENASICA) (20 de julio de 2023). Sistemas de reduccién de
riesgos de contaminacién. Recuperado de: https://www.gob.mx/senasica/acciones-y-programas/sistemas-de-reduccion-de-
riesgos-de-contaminacion
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Canada: Retiro de productos de nueces de macadamia por su posible
* contaminacion con Salmonella spp.

El 4 de marzo de 2026, la Agencia Canadiense de
Inspeccion de Alimentos (CFIA) notificd que diversas
empresas estan retirando del mercado productos de
nueces de macadamia, debido a su posible
contaminacién con Salmonella spp.

Los productos potencialmente afectados se
distribuyeron en linea, asi como en las provincias de

Albertay Columbia Britanica, y tienen los siguientes
Créditos: Istockphoto. d t
atos:

A Mezcla de frutos secos Super Mac Mix sin sal de la marca Country Grocer en
presentacion variable (a granel); vendida del 18 de noviembre de 2025 hasta el
24 de febrero de 2026 en tiendas Country Grocer en Columbia Britanica.

A Mezcla de frutos secos Super Mac Mix con sal de la marca Country Grocer en
presentacién variable; vendida del 18 de noviembre de 2025 hasta el 24 de
febrero de 2026 en tiendas Country Grocer en Columbia Britanica.

A Mezcla de frutos secos Super Mac salados y tostados de la marca Nature's
Health en presentacion de 200 g y 400 g; con codigos UPC: 2 000238 006995y 2
000237 013956 (respectivamente); vendidas del 27 de noviembre de 2025 hasta
el 23 de febrero de 2026 en tiendas Nature’s Health Products en Columbia
Britanica.

A Nueces de macadamia crudas de la marca Rancho Vignola en presentacién de
454 g, 907 g y 2.27 kg; vendidas del 12 de noviembre de 2025 hasta el 10 de
febrero de 2026 en linea.

A Mezcla Super Mac Mix sin sal de la marca Simply Delicious en presentacién
variable; vendida del 11 de noviembre de 2025 hasta el 24 de febrero de 2026 en
tiendas Simply Delicious Natural and Gourmet Market en Columbia Britanica.

A Mezcla Super Mac Mix de la marca Simply Delicious en presentacion variable;
vendida del 11 de noviembre de 2025 hasta el 24 de febrero de 2026 en tiendas
Simply Delicious Natural and Gourmet Market en Columbia Britanica.

A Mezcla Super Mac Mix sin sal sin marca en presentacion variable; vendida del
15 de diciembre de 2025 hasta el 24 de febrero de 2026 en tiendas The Market on
Yates en Columbia Britanica.

A Mezcla Super Mac Mix sin sal sin marca en presentacién variable (a granel);
vendida del 27 de noviembre de 2025 hasta el 24 de febrero de 2026 en tiendas
The Market on Millstream en Columbia Britanica.
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A Nueces de macadamia crudas sin marca en presentacién variable; vendidas del
3 de noviembre de 2025 hasta el 24 de febrero de 2026 en tiendas The Market on
Yates en Columbia Britanica.

A Mezcla de frutos secos Macadamia DIx sin marca en presentacién variable;
vendidas del 3 de diciembre de 2025 al 23 de febrero de 2026 en tiendas Nutters
Canmore en Alberta.

A Mezcla Super Mac Mix de la marca DeMille’s Farm Market en presentacién
variable; vendidas del 6 al 12 de diciembre de 2025 en tiendas DeMille’s Farm
Market en Columbia Britanica.

A Mezcla Super Mac Mix con sal sin marca en presentacion variable; vendida del
20 de noviembre de 2025 al 23 de febrero de 2026 en tiendas Mother Natures en
Columbia Britanica.

A Mezcla de frutos secos Deluxe sin marca en presentacién de 230 g, 455 g; con
codigos UPC: 0200997110892 y 0200996718792 (respectivamente); vendidas del
19 de noviembre de 2025 hasta el 24 de febrero de 2026 en tiendas Famous Foods
en Columbia Britanica.

A Mezcla Super Mac Mix sin sal de la marca The Old Farm Market en
presentacién variable; con c6digo UPC que comienza con 0 207104; vendida del
26 de noviembre de 2025 hasta el 25 de febrero de 2026 en tiendas The Old Farm
Market en Columbia Britanica.

A Mezcla Super Mac Mix con sal de la marca The Old Farm Market en
presentacién variable; con cédigo UPC que comienza con 0 207200; vendida del
26 de noviembre de 2025 hasta el 25 de febrero de 2026 en tiendas The Old Farm
Market en Columbia Britanica.

Cabe sefalar que en México se realizan acciones en materia de Inocuidad Agricola
mediante la implementacion de Sistemas de Reduccién de Riesgos de
Contaminacion (SRRC) en la produccion y procesamiento primario, que incluyen la
atencién a peligros microbioldgicos.

Referencias: Agencia Canadiense de Inspeccién de Alimentos (CFIA) (4 de marzo de 2026). Various macadamia nuts and
macadamia nut-containing products recalled due to Salmonella. Recuperado de: https://recalls-rappels.canada.ca/en/alert-
recall/various-macadamia-nuts-and-macadamia-nut-containing-products-recalled-due-salmonella#tablefield-node-81679-
field affected products-0

Servicio Nacional de Sanidad, Inocuidad y Calidad Agroalimentaria (SENASICA) (20 de julio de 2023). Sistemas de reduccion de
riesgos de contaminacién. Recuperado de: https://www.gob.mx/senasica/acciones-y-programas/sistemas-de-reduccion-de-
riesgos-de-contaminacion
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