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E Grecia: Deteccion de Salmonella spp. en ajonjoli procedente de Nigeria.

El 25 de junio de 2026, a través del Sistema de Alerta Rapida
para Alimentos y Piensos (RASFF) de la Union Europea, se
notificd que, con base en una inspeccién de control en la
frontera de Grecia, se detectd la presencia de Salmonella
spp. en ajonjoli procedente de Nigeria.

De acuerdo con la notificacién, el analisis microbioldgico
Créditos: Istockphoto.

confirmé la presencia de Salmonella spp. en el producto,

microorganismo para el cual se exige ausencia en la muestra analizada, conforme a los
criterios microbioldgicos aplicables a alimentos destinados al consumo humano.

El hecho se clasific6 como notificacién de rechazo en frontera y el nivel de riesgo se
catalogé como grave. La medida adoptada fue detencién oficial del producto.

En el contexto nacional, México cuenta con requisitos fitosanitarios aplicables a la
importacion de semillas de ajonjoli procedentes de Nigeria. Cabe sefalar que en el pais
se realizan acciones en materia de Inocuidad Agricola, mediante la implementacién de
Sistemas de Reduccién de Riesgos de Contaminacién (SRRC) en la produccion y el
procesamiento primario, que incluyen la atencién de peligros microbioldgicos.
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EE. UU.: CDC, FDA y USDA-FSIS definen marco para la vigilancia e investigacion
de cepas bacterianas de importancia para la salud publica.

El 25 de febrero de 2026, investigadores de los Centros para
el Control y la Prevencién de Enfermedades de Estados
Unidos (CDC), la Administracion de Alimentos vy
Medicamentos (FDA), el Servicio de Inocuidad e Inspeccion
de Alimentos del Departamento de Agricultura de Estados
Unidos (USDA-FSIS) y la Asociacién de Laboratorios de Salud
Publica presentaron un marco para la vigilancia e
_ Imagen representativa. investigacion de cepas bacterianas recurrentes,
Créditos: OpenAl (2026). ChatGPT. . .

emergentes Yy persistentes (REP), asociadas con

enfermedades transmitidas por alimentos, zoonosis y contaminacion ambiental.

En este contexto, los CDC, la FDA y el USDA-FSIS desarrollaron el marco de cepas
recurrentes, emergentes y persistentes (REP), el cual clasifica las cepas segun su
comportamiento epidemiolégico en humanos: recurrentes, cuando ocasionan brotes
periédicos; emergentes, cuando muestran aumento en su incidencia o potencial de
expansion; y persistentes, cuando causan enfermedades de forma constante a lo largo del
tiempo.

La metodologia incluyé el analisis de seis cepas REP como estudios de caso: dos
recurrentes, dos emergentes y dos persistentes, utilizando informacién de aislamientos
registrados en PulseNet (red nacional de vigilancia molecular para bacterias transmitidas
por alimentos, acuaticas y zoondticas que causan enfermedades en humanos), hasta el 31
de diciembre de 2024. Para su caracterizacion, se aplico secuenciacion del genoma
completo (WGS) en aislamientos clinicos y no humanos, complementada con datos de
resistencia antimicrobiana (RAM) e informacién epidemiolégica obtenida mediante
entrevistas sobre antecedentes de exposicion. Entre los principales hallazgos destacan:

REPEXHO02 — Escherichia coli productora de toxina Shiga (STEC) O157:H7 en
verduras de hoja verde: Esta cepa recurrente causé brotes entre 2016 y 2020
vinculados principalmente con lechuga romana y verduras de hoja verde
cultivadas en California. La WGS relacion6 casos humanos con sedimentos, agua
agricola y estiércol, evidenciando contaminacion ambiental. Las intervenciones
redujeron los casos y el seguimiento se cerrd en 2024.

REPJPX02 — Salmonella Typhimurium en erizos domésticos: Esta cepa recurrente
ocasiond brotes en Estados Unidos asociados con el contacto directo con erizos
domésticos o sus habitats. Aunque los animales provenian de distintos criadores,
tiendas y sitios web, la WGS confirmé la relacion genética de los aislamientos. No se
identificd una fuente Unica, mostrando transmisién zoonédtica sostenida.

REPJJPO1 — Salmonella Newport MDR multivehiculo: Esta cepa emergente y
multiresistente se asocié con viajes a México, queso blando, carne seca, carne
molida y posibles productos lacteos. Presenta resistencia a multiples antibidticos,
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incluida azitromicina. Su probable reservorio es ganado en México, con casos
registrados en todos los estados de Estados Unidos.

REPJLGO1 — Salmonella Reading en productos de pavo: Esta cepa emergente causo
un brote prolongado vinculado con productos de pavo, alimentos crudos para
mascotas y ambientes de produccién avicola. Fue detectada ampliamente en la
industria del pavo. Posteriormente disminuyd, posiblemente por intervenciones
productivas como vacunacién y medidas de control en pavos vivos.

REPGX601 — Listeria monocytogenes con posible vinculo con papas: Esta cepa
persistente causé enfermedades durante varios afios en distintos estados. Aunque
inicialmente se investigaron otros alimentos, los aislamientos de papas importadas
de Estados Unidos fueron relevantes para orientar la investigacion. No se identifico
una fuente comun, pero se planted posible contaminacién distribuida en varias cadenas
de procesamiento.

REPJFX01 — Salmonella Infantis MDR en productos de pollo: Esta cepa persistente y
multirresistente se asocié principalmente con productos de pollo crudo y se
encuentra ampliamente distribuida en la industria avicola. Causa cientos de
enfermedades anuales y presenta genes de resistencia relevantes, lo que
representa preocupacion sanitaria por tratamiento clinico, persistencia en reservorios
avicolas y posible dispersién genética.

El marco REP fortalece la vigilancia de cepas bacterianas que causan morbilidad
prolongada sin presentarse como brotes agudos. Al integrar genémica, epidemiologia y
colaboraciéon multisectorial, permite identificar origenes, comprender infecciones
esporadicas y disefar intervenciones preventivas enfocadas en reservorios, ambiente
y cadenas de transmisién, mas alla del retiro de productos contaminados.

Cabe sefialar que en México se realizan acciones en materia de Inocuidad Agricola, Pecuaria
y Acuicola/Pesquera, mediante la implementacion de Sistemas de Reduccion de Riesgos de
Contaminacion (SRRC), y otras que coadyuvan, tales como las contempladas en la ‘Alianza
para la Inocuidad de los Productos Agricolas Frescos y Minimamente Procesados’, entre
SENASICA, COFEPRIS y FDA.
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Union Europea: Seguimiento a brote multinacional de Salmonella
Bovismorbificans ST377 vinculado al consumo de semillas germinadas de
alfalfa.

El 25 de junio de 2026, el Centro Europeo para la Prevencion
y el Control de las Enfermedades (ECDC) informd el
seguimiento a un brote multinacional de Salmonella
Bovismorbificans ST377 vinculado al consumo de semillas
germinadas de alfalfa procedentes de Italia, con 109 casos
confirmados entre enero y mayo de 2026 en 10 paises de la
Unién Europea/Espacio Econémico Europeo (UE/EEE) y

Imagen representativa.

Créditos: Food Safety News. Reino Unido.

Se precisa que el brote afecté principalmente a mujeres adultas; 18 personas
requirieron hospitalizacidn y se notificaron dos muertes en Finlandia, una confirmada y
otra probable. Asimismo, la cepa del brote fue detectada en muestras de agua recolectadas
durante la produccion de semillas germinadas en Paises Bajos e Irlanda del Norte, mientras
gue en Finlandia se establecidé un vinculo epidemioldgico entre un productor local y los
casos registrados.

Las investigaciones de trazabilidad realizadas en Italia identificaron un proveedor
comun de semillas en India, por lo que se considera esta zona como posible origen de
la contaminacién. Se presume que la cepa comenzd a circular en Europa desde octubre de
2025, a través de dos envios de semillas de alfalfa que posteriormente fueron distribuidos
en varios paises. Como medidas de control, se retiraron los envios implicados y productos
relacionados, ademas de suspender la produccién y destruir productos sospechosos.

El riesgo para las personas en paises de la UE/EEE que consumen frecuentemente semillas
germinadas se considera bajo a moderado. Las autoridades de seguridad alimentaria y los
productores deben reforzar la investigacion ambiental y las medidas preventivas para
reducir el riesgo de contaminacion.

Cabe sefialar que en México se realizan acciones en materia de Inocuidad Agricola mediante
la implementacion de Sistemas de Reduccion de Riesgos de Contaminacion (SRRC) en el
procesamiento primario, que incluyen la atencién de peligros microbioldgicos.

Referencias: Centro Europeo para la Prevencion y el Control de las Enfermedades (ECDC) (25 de junio de 2026). Multi-country outbreak of Salmonella
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% Ecuador: Prohibe oficialmente la importacién y registro del clorpirifos.

El 22 de junio de 2026, el portal Fresh Plaza informo que
Ecuador prohibié oficialmente la importacion y el
registro del insecticida organofosforado clorpirifos,
mediante la Resolucién Nro. AGR-AGROCALIDAD/DE-
2026-0058-R, emitida por la Agencia de Regulacion y
\> & E Control Fito y Zoosanitario (Agrocalidad) el 19 de mayo

Imagen represntativa. B de 2026 y publicada en el Registro Oficial Nro. 304 el 12
Créditos: OpenAlI (2026). ChatGPT. de junio de 2026.

Como resultado de esta medida, la autoridad solicité a las empresas vinculadas con la
cadena de comercializacion de esta molécula declarar sus inventarios y presentar un plan
de gestion y disposicion final en un plazo de diez dias. A partir de este proceso, la industria
reportd aproximadamente 1.6 millones de litros de producto, por lo que se conformé una
mesa técnica con autoridades competentes para definir el cronograma de retiro,
eliminacién o destruccién del insecticida.

Aunque las empresas importadoras propusieron una transicion de entre 36 y 40 meses para
permitir el consumo del producto en el mercado nacional, los especialistas sefialan que la
resolucion establece la disposicion final de las existencias, no necesariamente su uso
prolongado en campo. En este sentido, generan preocupacién los inventarios ya presentes
en las fincas, el posible uso irregular del producto y el riesgo de notificaciones por deteccion
de residuos de clorpirifos en productos ecuatorianos de exportacion, lo cual podria afectar
el acceso a mercados internacionales como la Unién Europea y Estados Unidos.

La medida se enmarca en una tendencia internacional de retiro de insecticidas
organofosforados, asociada a preocupaciones por sus riesgos para la salud humanay el
ambiente, asi como a la incorporacion del clorpirifos al Anexo A del Convenio de
Estocolmo sobre Contaminantes Organicos Persistentes (COPs).

En México, la Presidencia emitié el ‘DECRETO por el que se da a conocer el listado de
plaguicidas que se determinan como prohibidos en el territorio nacional’, publicado el
4 de septiembre del 2025 en el Diario Oficial de la Federacion, en el que se incluye al
Clorpirifos-metil (No. CAS 5598-13-0) en la lista de plaguicidas que se determinan como
prohibidos en su produccidn, formulacion, fabricacion, incluida la sintesis del ingrediente
activo, obtencidén, elaboracién, preparacion, conservacién, mezclado, acondicionamiento,
envasado, manipulacién, almacenamiento, transportacion, comercializacion, distribucion,
uso, aplicacion y disposicion final en el territorio nacional.
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