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EE. UU.: La Administracién de Alimentos y Medicamentos comunica avances de
investigaciones relacionadas con brotes de enfermedades transmitidas por
alimentos.

El 29 de julio de 2026, la Administracién de Alimentos y
Medicamentos de Estados Unidos (FDA) comunicé el sequimiento
de las investigaciones de brotes de Enfermedades
Transmitidas por Alimentos (ETA).

) De acuerdo con la Ultima actualizacién, la FDA mantiene bajo
Imagen representativa. investigacion 13 brotes activos asociados a la produccién o al
Créditos: FDA . . . .
recros procesamiento primario en el sector agropecuario:

A. Casos en seguimiento (fecha de publicacién).

4 Brote de Cyclospora cayetanensis (#1392), vinculado a un producto atin no identificado
(22/07/2026): La FDA continua con el rastreo para determinar la fuente de contaminacién. El
numero de personas enfermas registradas aumento de 72 a 93.

4 Brote de Salmonella Javiana (#1395), vinculado a un producto aun no identificado
(22/07/2026): La FDA ha iniciado la toma de muestras y continda con el rastreo para
determinar la fuente de contaminacion. El nimero de personas enfermas registradas
aumento de 106 a 212.

$ Brote de Listeria monocytogenes (#1379), vinculado a un producto atn no identificado
(22/07/2026): La FDA ha iniciado la toma de muestras y continda con el rastreo y la inspeccion
in situ para determinar la fuente de contaminacidon. El numero de personas enfermas
registradas aumento6 de 8 a 9.

3 Brote de Cyclospora cayetanensis (#1390), vinculado presuntamente a lechuga iceberg
procedente de México (15/07/2026): La investigacién de rastreo identific6 a Taylor Farms
de México, ubicada en Guanajuato, como proveedor comun de la lechuga iceberg
rallada utilizada en establecimientos de Taco Bell relacionados presuntamente con el brote.
Esta vinculacion se sustenta en la evidencia epidemiolégica y de rastreo disponible y no
constituye, por si misma, la confirmacion de la presencia del parasito en el producto. El
17 de julio, Taylor Farms de México inicio el retiro del mercado estadounidense de toda la
lechuga iceberg procedente del centro de México, como una medida preventiva. Los
productos se distribuyeron entre el 29 de junio y el 16 de julio de 2026 en 28 estados e
incluyeron presentaciones destinadas a servicios de alimentos y productos de la marca
Marketside comercializados en Walmart. No obstante, hasta el 19 de julio, la FDA no habia
confirmado la presencia de Cyclospora cayetanensis en las muestras analizadas. Ademas,
el resultado positivo inicialmente atribuido a una muestra suministrada por Taylor Farms de
México fue reclasificado como falso positivo después de una nueva revisién de
laboratorio. La investigacién de rastreo y los datos del brote contindan convergiendo en la
lechuga iceberg rallada suministrada por Taylor Farms de México. La FDA continda
trabajando con los CDC y con las autoridades estatales y locales para investigar el brote,
verificar el retiro de los productos implicados y recolectar y analizar nuevas muestras. Al
corte del 24 de julio, este brote comprendia 1,947 casos, 98 hospitalizaciones y ningin
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fallecimiento en Illinois, Indiana, Kansas, Kentucky, Michigan, Ohio, Oklahoma, Pensilvania
y Virginia Occidental.

$ Brote de Cyclospora cayetanensis (#1385), vinculado a un producto atin no identificado
(08/07/2026): La FDA continua con el rastreo para determinar la fuente de contaminacién. El
numero de personas enfermas registradas permanece en 10.

4 Brote de Salmonella Oranienburg (#1387), vinculado a un producto atn no identificado
(08/07/2026): La FDA continua con el rastreo para determinar la fuente de contaminacién. El
numero de personas enfermas registradas aumenté de 81 a 90.

$ Brote de Escherichia coli 0145:H28 (#1389), vinculado a arandanos organicos congelados
(06/07/2026): La FDA y los CDC, en coordinacion con autoridades estatales y locales,
investigan este brote multiestatal asociado con arandanos organicos congelados de la marca
GreenWise, en presentacion de 10 oz, con cédigo de lote 60401 y fecha de consumo
preferente del 9 de febrero de 2028. El producto fue distribuido en tiendas Publix de 8
estados de EE. UU. Por lo anterior, estos productos fueron retirados del mercado por la
empresa Frutas y Hortalizas del Sur S.A., de San Carlos, Chile. La FDA continta con el rastreo
y ha iniciado la toma de muestras. Hasta el momento, se han notificado 12 casos asociados
al brote en los estados de Florida y Georgia, con fechas de inicio de sintomas entre el 11
de mayo y el 5 de junio de 2026. Asimismo, se han registrado cuatro hospitalizaciones y
no se han notificado fallecimientos.

$ Brote de Salmonella Enteritidis (#1378), vinculado a huevos blancos y rojos producidos
por gallinas libres de jaula (cage free) (10/06/2026): Las investigaciones epidemioldgicas,
de laboratorio y de rastreabilidad realizadas por la FDA y los CDC identificaron los huevos
producidos por Midwest Poultry Services, L.P. como una fuente probable del brote, aunque
estos no explicarian la totalidad de los casos. De las 44 personas entrevistadas, 40 (91%)
informaron haber consumido huevos antes de enfermar. Asimismo, muestras recolectadas
en granjas de Texas resultaron positivas a Salmonella spp. y algunas presentaron
coincidencia genética con la cepa asociada al brote. El 21 de julio, la empresa inicio el retiro
preventivo de huevos blancos y rojos producidos por gallinas libres de jaula (cage free),
producidos y distribuidos desde granjas de Texas entre el 6 de junio y el 3 de julio de 2026.
Los productos afectados tienen fechas de venta preferente o caducidad comprendidas entre
el 20 de julio y el 17 de agosto de 2026. Hasta el momento, se han registrado 98 casos en 17
estados, con inicio de sintomas entre el 21 de noviembre de 2025y el 30 de junio de 2026.
Del total de personas afectadas, 26 requirieron hospitalizacién y no se notificaron
defunciones. La investigacion continda para determinar la posible existencia de otras
fuentes de infeccién.

$ Brote de Cyclospora cayetanensis (#1384), vinculado a un producto atin no identificado
(08/07/2026): Aunque el brote finalizg, la investigacién de la FDA continda en curso. La FDA
continda con las acciones de rastreo para determinar la fuente de contaminacion. El nimero
de personas enfermas registradas fue de 18.

4 Brote de Escherichia coli 0157:H7 (#1382), vinculado a un producto aun no identificado
(01/07/2026): Aunque el brote finalizo, la investigacion de la FDA continda en curso. La FDA
continda con el rastreo para determinar la fuente de contaminacién. El nUmero de personas
enfermas registradas fue de 14.

4 Brote de Cyclospora cayetanensis (#1381), vinculado a un producto aun no identificado
(17/06/2026): Aunque el brote finalizo, la investigacion de la FDA continda en curso. La FDA
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continda con el rastreo y la toma de muestras para determinar la fuente de contaminacion.
El nimero de personas enfermas registradas fue de 2.

$ Brote de Cyclospora cayetanensis (#1375), vinculado a un producto atn no identificado
(03/06/2026): Aunque el brote finalizo, la investigacion de la FDA continta en curso. La FDA
continua con el rastreo y la toma de muestras para determinar la fuente de contaminacion.
El nimero de personas enfermas registradas fue de 8.

4 Brote de Salmonella Newport (#1366), vinculado a melén procedente de Guatemala
(25/02/2026): Aunque el brote finalizo, la investigacion de la FDA continda en curso. La
agencia mantiene las acciones de rastreo, inspeccion y toma de muestras para fortalecer la
trazabilidad y determinar los factores asociados al evento. La FDA identificé a Ayco Farms
Inc., con sede en Pompano Beach, Florida, como proveedor habitual de meldn importado de
Guatemala. La empresa inicio el retiro de los productos involucrados y, actualmente, no se
considera que exista un riesgo continuo para la salud publica, por lo que no se recomienda
evitar el consumo de melén. Como parte de la investigacion, la FDA incluy6 a Ayco San Jorge
y Compaiiia Limitada y Agrobassy y Cia. Ltda., ambas proveedoras guatemaltecas, en la
Alerta de Importacién 99-35. En consecuencia, sus melones podran ser retenidos sin
examen fisico y no podran ingresar al mercado estadounidense hasta que las empresas
demuestren haber corregido las deficiencias detectadas. El nUmero de casos confirmados
fue de 70 personas enfermas en 25 estados de EE. UU.

La lista de investigaciones correspondientes a 2026 relacionadas con la produccién o el
procesamiento primario en el sector agropecuario comprende 13 brotes de enfermedades
transmitidas por alimentos (ETA): uno presuntamente asociado con lechuga iceberg
procedente de México; uno, con meldn procedente de Guatemala; uno, con arandanos
organicos congelados; uno, con huevos blancos y rojos producidos por gallinas libres de jaula
(cage-free), y nueve, con productos aun no identificados.

Cabe sefialar que en México se realizan acciones en materia de Inocuidad Agricola, mediante la
implementacién de Sistemas de Reduccién de Riesgos de Contaminacién (SRRC), y otras que
coadyuvan, tales como las contempladas en la “Alianza para la Inocuidad Alimentaria”, entre
SENASICA, COFEPRIS y FDA.

Referencias: Administracion de Alimentos y Medicamentos de Estados Unidos (FDA) (29 de julio de 2026). Investigations of Foodborne
Iliness Outbreaks. Recuperado de: https://www.fda.gov/food/outbreaks-foodborne-illness/investigations-foodborne-illness-
outbreaks

Centros para el Control y la Prevencion de Enfermedades de Estados Unidos (CDC) (24 de julio de 2026). Cyclospora Outbreak Linked
to Iceberg Lettuce in 9 States. Recuperado de: https://www.cdc.gov/cyclosporiasis/outbreaks/07-26/index.html

Administracién de Alimentos y Medicamentos de Estados Unidos (FDA) (24 de julio de 2026). Investigation of 9-State Outbreak of
Cyclospora Ilinesses: Iceberg Lettuce (July 2026) Recuperado de: https://www.fda.gov/food/outbreaks-foodborne-iliness/investigation-
9-state-outbreak-cyclospora-illnesses-iceberg-lettuce-july-2026

Administracion de Alimentos y Medicamentos de Estados Unidos (FDA) (18 de julio de 2026). Taylor Fresh Foods Recalls Iceberg Lettuce
from Central Mexico Because of Possible Health Risk. Recuperado de: https://www.fda.gov/safety/recalls-market-withdrawals-safety-
alerts/taylor-fresh-foods-recalls-iceberg-lettuce-central-mexico-because-possible-health-risk

Centros para el Control y la Prevencién de Enfermedades de Estados Unidos (CDC) (28 de julio de 2026). Surveillance of Cyclosporiasis.
Recuperado de: https://www.cdc.gov/cyclosporiasis/php/surveillance/index.html
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Rumania: Detecciéon de Salmonella spp. en pechuga de pollo procedente de
Brasil.

El 29 de julio de 2026, a través del Sistema de Alerta Rapida
para Alimentos y Piensos (RASFF) de la Union Europea, se

« notificé que, derivado de un programa oficial de vigilancia
| de Rumania, se detectd la presencia de Salmonella spp. en
o
‘(\ pechuga de pollo deshuesada procedente de Brasil.
-

De acuerdo con la notificacion, el analisis microbioldgico

confirmé la presencia de Salmonella spp. en 25 g del
Creditos: Istockphoto. producto. Conforme al Reglamento (CE) n.° 2073/2005, los
preparados elaborados con carne de ave y destinados a consumirse cocinados deben

cumplir el criterio microbioldgico de ausencia —o no deteccion— de Salmonella spp.
en 25 g de muestra durante su vida util.

El hecho se clasific6 como notificacién informativa para el seguimiento, y el nivel de
riesgo se catalogé como potencialmente grave. La medida adoptada no fue especificada
en la notificacion; asimismo, se indicé que el producto no habia sido distribuido a otros
Estados miembros de la Unidn Europea.

En el contexto nacional, México cuenta con requisitos zoosanitarios aplicables a
laimportacién de productos avicolas procedentes de Brasil. Cabe sefialar que en el pais
se realizan acciones en materia de Inocuidad Pecuaria mediante la implementacion de
Sistemas de Reduccion de Riesgos de Contaminacion (SRRC) en la produccién primaria, cuyo
objetivo es disminuir y evitar la presencia de agentes biolégicos peligrosos en los alimentos.
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Irlanda: Deteccidon de Listeria monocytogenes en pechuga de pollo procedente
de Brasil.

El 30 de julio de 2026, a través del Sistema de Alerta Rapida
para Alimentos y Piensos (RASFF) de la Union Europea, se

: / notificd que, derivado de una inspeccion de control en la
\,\ > frontera de Irlanda, se detectd la presencia de Listeria
e ' monocytogenes en pechuga de pollo congelada

individualmente (IQF), procedente de Brasil.

De acuerdo con la notificacion, el analisis microbiolégico
Créditos: Istockphoto.

confirmé la presencia de Listeria monocytogenes en 25 g del
producto. Conforme al Reglamento (CE) n.° 2073/2005, los alimentos deben cumplir el
criterio microbiolégico aplicable para Listeria monocytogenes, correspondiente a
ausencia —o no deteccion— en 25 g, cuando el producto pueda favorecer su
crecimiento durante su vida util.

El hecho fue clasificado como notificacién informativa para la atencion, y el nivel de
riesgo se catalogé como potencialmente grave. La medida adoptada fue informar a las
autoridades competentes.

En el contexto nacional, México cuenta con requisitos zoosanitarios aplicables a
laimportacién de productos avicolas procedentes de Brasil. Cabe sefialar que en el pais
se realizan acciones en materia de Inocuidad Pecuaria mediante la implementacion de
Sistemas de Reduccion de Riesgos de Contaminacion (SRRC) en la produccién primaria, cuyo
objetivo es disminuir y evitar la presencia de agentes biolégicos peligrosos en los alimentos.
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EE. UU.: Publix retira arandanos y mezcla de frutos rojos congelados debido a
su posible contaminacion con Escherichia coli 0145.

! |! - El 30 de julio de 2026, la Administracion de Alimentos y

eI g‘;i“d?éﬁmf Medicamentos de Estados Unidos (FDA) informd que la empresa

. ,ﬁ & > # | Publix (de Lakeland, Florida), inicid el retiro precautorio de todos

- | los lotes de ardndanos y mezcla de frutos rojos orgéanicos

’!M, l congelados de la marca GreenWise, debido a su posible

T M || contaminacién con Escherichia coli 0145:H28, productora de
3 .m toxina Shiga.

Como antecedente, los arandanos organicos congelados de la

Créditos: FDA marca GreenWise en presentaciéon de 10 oz, con cdédigo de lote
60401 y fecha de consumo preferente del 9 de febrero de 2028, se encuentran vinculados
epidemiolégicamente con un brote multiestatal de infecciones por E. coli 0145:H28. Al 6 de
julio de 2026, se han notificado 12 casos en Florida y Georgia, cuatro hospitalizaciones y

ningun fallecimiento. Por lo anterior, el 3 de julio de 2026, Frutas y Hortalizas del Sur S.A.,
ubicada en San Carlos, Chile, inicié el retiro del mercado de ese lote especifico.

Con base en la informacion epidemioldgica y de rastreo de las autoridades de salud
publica, Publix amplié el retiro, como medida precautoria, a todos los lotes de arandanos
organicos enteros y mezcla de frutos rojos enteros congelados de la marca GreenWise.
Estos productos se distribuyeron en establecimientos Publix de Alabama, Florida, Georgia,
Kentucky, Carolina del Norte, Carolina del Sur, Tennessee y Virginia. El retiro ampliado
comprende los productos siguientes:

Arandanos organicos congelados IQF de la marca GreenWise, en presentacion de 10 oz (284
g); con cédigo UPC: 41415-06453.

Arandanos organicos congelados IQF de la marca GreenWise, en presentacion de 48 0z (1.36
kg); con cédigo UPC: 41415-12053.

Mezcla de frutos rojos organicos congelados IQF de la marca GreenWise, en presentacion
de 10 0z (284 g); con codigo UPC: 41415-06753.

Mezcla de frutos rojos organicos congelados IQF de la marca GreenWise, en presentacion
de 48 0z (1.36 kg); con codigo UPC: 41415-12153.
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Cabe sefialar que en México se realizan acciones en materia de Inocuidad Agricola mediante la
implementaciéon de Sistemas de Reduccion de Riesgos de Contaminacion (SRRC) en la
produccion primaria, cuyo objetivo es disminuir y evitar la presencia de agentes bioldgicos
peligrosos en los alimentos.
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Unidén Europea: Agencia Europea de Seguridad Alimentaria publica evaluacidén
de riesgos de la soya DAS-44406 x FG72 genéticamente modificada.

El 29 de julio de 2026, la Agencia Europea de Seguridad
Alimentaria (EFSA) publico su dictamen cientifico sobre la
evaluaciéon de riesgos de la soya DAS-44406 x FG72
genéticamente modificada. Esta soya presenta tolerancia
a herbicidas a base de 2,4-D, glifosato y glufosinato de
amonio, asi como a productos herbicidas inhibidores de la
enzima 4-hidroxifenilpiruvato dioxigenasa (HPPD). La
solicitud comprende su importacion, transformacion y uso
en alimentos y piensos en la Uniéon Europea, de
conformidad con el Reglamento (CE) n.° 1829/2003.

Cultivo de soya.
Créditos: Istockphoto.

Como antecedente, se menciona que, en el marco de la evaluacién de riesgos de plantas
transgénicas y el monitoreo ambiental posterior a la comercializacién (PMEM) de la soya DAS-
44406 x FG72 genéticamente modificada de la empresa Syngenta Crop Protection AG, se pidio
a la Comisién Técnica de Organismos Genéticamente Modificados (OGM) de la EFSA que
presentara una evaluacion cientifica del riesgo sobre los datos presentados. En este sentido, la
Comisién Técnica de OGM tuvo en cuenta el expediente técnico GMFF-2025-34192, asi como la
informacion adicional facilitada por el solicitante, las observaciones cientificas presentadas por
los Estados miembros de la Unién Europea (UE) y la literatura cientifica pertinente.

El Panel de OGM concluyd que la soya DAS-44406 x FG72 es tan segura como la contraparte
convencional y las variedades de referencia de soya no modificadas genéticamente, en lo
gue respecta a sus posibles efectos sobre la salud humana y animal y el medio ambiente, dentro
del alcance de la solicitud. Asimismo, determiné que no plantea preocupaciones de seguridad
alimentaria, nutricional o para la alimentacién animal. Por ello, no considerd necesario
establecer un seguimiento posterior a la comercializacion de los alimentos y piensos derivados
de esta soya. Sin embargo, sefialé6 que el plan de seguimiento ambiental posterior a la
comercializacidon y sus intervalos de notificacién son acordes con los usos previstos.

Cabe sefialar que en México se cuenta con la Ley de Bioseguridad de Organismos
Genéticamente Modificados para la regulacién nacional e internacional, fomentando la
prevencién de sus riesgos para la sanidad vegetal, animal y acuicola.
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