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México: Secretaria de Salud informa resultado negativo a Cyclospora
cayetanensis en lechugas de Taylor Farms de México.

El 23 de julio de 2026, la Secretaria de Salud informé
que los analisis realizados por la Comisién Federal para
la Proteccidn contra Riesgos Sanitarios (COFEPRIS) a
muestras de lechuga iceberg y agua recolectadas en
la planta de Taylor Farms de México, S. de R.L. de C.V.,
resultaron negativos para la deteccién de Cyclospora
cayetanensis y la presencia de coliformes fecales.

Asimismo, las muestras cumplieron con los parametros
Créditos: Istockphoto. . .. . .
fisicoquimicos establecidos en las normas nacionales.

Las muestras fueron recolectadas por la COFEPRIS durante una visita de inspecciéon y
verificacion sanitaria a la planta, efectuada del 18 al 20 de julio, en la que participaron
epidemidlogos y especialistas en inocuidad alimentaria de la Direccion General de
Epidemiologia de la Secretaria de Salud y del SENASICA, adscrito a la Secretaria de
Agricultura y Desarrollo Rural.

Se analizaron diez muestras de lechuga iceberg: 5 completas presentes en el
establecimiento y cinco muestras de producto terminado: lechuga picada, lavada y
desinfectada; asi como cuatro muestras de agua para determinaciéon microbioldgica y
fisicoquimica basica. Las muestras de lechuga fueron procesadas mediante PCR en
tiempo real, conforme al método establecido en el Bacteriological Analytical Manual
(BAM), en el Laboratorio Nacional de Referencia de la Comisién de Control Analitico y
Ampliacién de Cobertura (CCAyAC) de la COFEPRIS.

La empresa acredité la implementacién de controles de proceso en toda la cadena, asi
como la aplicacion de sistemas de gestion de inocuidad basados en recomendaciones
internacionales, entre ellos el sistema de Analisis de Peligros y Puntos Criticos de
Control (HACCP, por sus siglas en inglés), el Codex Alimentarius, las normas ISO y los
esquemas de certificacion PrimusGFS y SQF. Ademas, informé que utiliza riego por
goteo y que el agua empleada en la planta proviene de pozos propios certificados.
Asimismo, Taylor Farms cuenta con un sistema de trazabilidad de productos y materias
primas, mediante el cual fue posible rastrear un lote retenido en la aduana de Laredo,
Texas. Una muestra de dicho lote habia sido reportada inicialmente como positiva por las
autoridades estadounidenses; sin embargo, el resultado fue reclasificado posteriormente
como falso positivo.
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Durante la visita no se identificaron brotes de enfermedades diarreicas ni afectaciones a la
salud de los trabajadores que requirieran la intervencién de las autoridades sanitarias. En
el marco de sus atribuciones, el SENASICA entrara en contacto con productores de
lechuga que suministran producto a la empresa, certificados en esquemas basados en
CODEX e ISO, a fin de invitarles a certificarse en materia de Sistemas de Reduccion de
Riesgos de Contaminacién (SRRC).

Por su parte, el SENASICA, coadyuva con la COFEPRIS en la investigacion, en el marco de su
funcidon de fomentar, impulsar y ejecutar medidas de vigilancia y buenas practicas agricolas
en el campo mexicano, para fortalecer y salvaguardar la inocuidad a través de la cadena
alimentaria. De igual manera tendra acercamientos con las unidades de produccion, a fin
de fortalecer la aplicacién de los SRRC en sus procesos productivos, para mitigar cualquier
factor de riesgo.
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EE. UU.: Seguimiento del brote multiestatal de Cyclospora cayetanensis
vinculado presuntamente con lechuga iceberg procedente de México.

El 24 de julio de 2026, los Centros para el Control y la
Prevencion de Enfermedades de Estados Unidos (CDC) y la
Administracién de Alimentos y Medicamentos de Estados
Unidos (FDA) publicaron actualizaciones sobre el brote
multiestatal de ciclosporiasis vinculado presuntamente
. / con lechuga iceberg procedente de México. A la fecha, se
Cyc/ozgggi;:{fggfc’fm/& habian confirmado 1,947 casos de personas enfermas, 98
hospitalizaciones y ningun fallecimiento en Illinois,
Indiana, Kansas, Kentucky, Michigan, Ohio, Oklahoma, Pensilvania y Virginia
Occidental.

Cabe precisar que los CDCy la FDA también investigan otros brotes y casos de ciclosporiasis
registrados en Estados Unidos que no estan relacionados con este evento. Respecto al brote
en cuestion, la investigacion de rastreo identificé a Taylor Farms de México, ubicada en
Guanajuato, como el proveedor comun de la lechuga iceberg utilizada en
establecimientos de Taco Bell presuntamente vinculados con el brote. Como medida
preventiva, el 17 de julio de 2026 Taylor Farms de México inicié el retiro del mercado
estadounidense de toda la lechuga iceberg procedente del centro de México. Los
productos retirados fueron distribuidos entre el 29 de junio y el 16 de julio de 2026 en 28
estados e incluyeron presentaciones destinadas a servicios de alimentos, asi como
productos de la marca Marketside comercializados en Walmart.

No obstante, hasta el 19 de julio, la FDA no habia confirmado la presencia de Cyclospora
cayetanensis en las muestras analizadas. Asimismo, el resultado inicialmente atribuido a
una muestra proporcionada por Taylor Farms de México fue reclasificado como falso
positivo tras una nueva revision de laboratorio. A pesar de ello, la investigacion de
rastreo de la FDA y los datos epidemioldgicos contindan sefialando a la lechuga iceberg
rallada de Taylor Farms de México, como la presunta fuente del brote. La FDA continuara
colaborando con las autoridades federales y estatales en la investigacidon de este evento y
verificara que los productos implicados hayan sido retirados del mercado.

Por su parte, el SENASICA, coadyuva con la Comision Federal para la Protecciéon contra
Riesgos Sanitarios (COFEPRIS) en la investigacion, en el marco de su funcién de fomentar,
impulsar y ejecutar medidas de vigilancia y buenas practicas agricolas en el campo
mexicano, para fortalecer y salvaguardar la inocuidad a través de la cadena alimentaria. De
igual manera tendra acercamientos con las unidades de produccion, a fin de fortalecer la
aplicacién de los Sistemas de Reduccién de Riesgos de Contaminacién (SRRC) en sus
procesos productivos, para mitigar cualquier factor de riesgo.
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Francia: Deteccion de micotoxinas y clorpirifos en pistaches procedente de
Estados Unidos.

El 24 de julio de 2026, a través del Sistema de Alerta Rapida para
Alimentos y Piensos (RASFF) de la Unidn Europea, se notificd que,
derivado de una inspeccidn interna de una empresa en Francia,
se detectd la presencia de aflatoxinas, ocratoxina A y clorpirifos
en pistaches procedentes de Estados Unidos.

De acuerdo con la notificacién, se detectaron dos micotoxinas en

Creditos: stockphoto. concentraciones superiores a los limites maximos permitidos en
la Union Europea: aflatoxinas totales, con 205.75 pg/kg (ppb), frente al limite establecido de
10 pg/kg, y ocratoxina A, con 86.2 pg/kg (ppb), frente al limite de <5 pg/kg. Asimismo, se
identificé clorpirifos en una concentracion de 0.033 mg/kg (ppm), superior al Limite Maximo
de Residuos (LMR) de 0.01 mg/kg (ppm). El clorpirifos figura en la Base de Datos de Plaguicidas
de la Unién Europea con el estatus de “no aprobado”, debido a que su aprobaciéon no fue
renovada conforme al Reglamento (CE) n.° 1107/2009, mediante el Reglamento de Ejecucion

(UE) 2020/18.

El hecho fue clasificado como una notificacion de alerta y el nivel de riesgo se catalogé como
grave. La medida adoptada fue informar a los destinatarios del producto.

En México, de acuerdo con la NOM-247-SSA1-2008, el limite maximo permitido de aflatoxinas
en los alimentos regulados por esta norma es de 20 pg/kg (ppb). Asimismo, en el pais, el LMR
permitido para clorpirifos establecido para el pistache es de 0 mg/kg (ppm).

En el contexto nacional, México cuenta con requisitos fitosanitarios aplicables a la
importaciéon de pistache procedente de Estados Unidos. Cabe sefialar que en el pais se
realizan acciones en materia de Inocuidad Agricola, mediante la implementacion del Programa
Nacional de Recoleccidn de Envases Vacios, asi como de los Sistemas de Reduccién de Riesgos
de Contaminacién (SRRC) en la produccién primaria, que incluyen el reconocimiento a las
unidades de produccion por la aplicacion del Buen Uso y Manejo de Plaguicidas. Estas acciones
tienen como objetivo disminuir y evitar la presencia de agentes quimicos peligrosos en los
alimentos.

Referencias: Sistema de Alerta Rapida para Alimentos y Piensos (RASFF) (24 de julio de 2026). Notification 2026.6578: Aflatoxine B1, Ochratoxine A, Aflatoxines B et G et de Chlorpyrifos
Pistachios from United states. Recuperado de: https://webgate.ec.europa.eu/rasff-window/screen/notification/861326

Diario Oficial de la Unién Europea (2023). Reglamento (UE) 2023/915 de la Comisién, de 25 de abril de 2023, relativo a los limites maximos de determinados contaminantes en los
alimentos y por el que se deroga el Reglamento (CE) n.° 1881/2006 (Texto pertinente a efectos del EEE). Recuperado de: https://eurlex.europa.eu/eli/reg/2023/915/0j/eng
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Recuperado de: https://eur-lex.europa.eu/eli/reg impl/2020/18/0j/spa

Diario Oficial de la Unién Europea (2026). Reglamento de Ejecucion (UE) 2026/1206 de la Comisién de 9 de junio de 2026 que modifica el Reglamento de Ejecucién (UE) 2019/1793 en lo relativo
al aumento temporal de los controles oficiales y las medidas de emergencia que requlan la entrada en la Unién de ciertos bienes procedentes de determinados terceros paises. Recuperado de:
https://eur-lex.europa.eu/eli/reg impl/2026/1206/0j

Diario Oficial de la Federacién (DOF). (27 de julio de 2009). NORMA Oficial Mexicana NOM-247-SSA1-2008, Productos y servicios. Cereales y sus productos. Cereales, harinas de cereales,
sémolas o semolinas. Alimentos a base de cereales, semillas comestibles, de harinas, sémolas o semolinas o sus mezclas. Productos de panificacién. Disposiciones y especificaciones sanitarias y
nutrimentales. Métodos de prueba. Recuperado de: https://sidof.segob.gob.mx/notas/docFuente/5100356
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vegetal. Recuperado de: https://sistemasssl.senasica.gob.mx/mcrfi/ConsultaCatalogos.xhtml
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Grecia: Deteccion de Salmonella spp. en semillas de ajonjoli procedentes de
Nigeria.

El 23 de julio de 2026, a través del Sistema de Alerta Rapida
para Alimentos y Piensos (RASFF) de la Unién Europea, se
notificé que, derivado de controles fronterizos en Grecia, se
detecté la presencia de Salmonella spp. en tres
consignaciones de semillas de ajonjoli procedentes de
Nigeria.
Semillas de ajonjoli.

De acuerdo con las notificaciones, los analisis microbiol6gicos
confirmaron la presencia de Salmonella spp. en el producto, microorganismo para el
cual se exige ausencia en la muestra analizada, conforme a los criterios microbioldgicos
aplicables a alimentos destinados al consumo humano.

Los eventos fueron clasificados como notificaciones de rechazo en frontera y el nivel de
riesgo fue catalogado como grave. La medida adoptada fue el tratamiento fisico (térmico)
del producto.

En el contexto nacional, México cuenta con requisitos fitosanitarios aplicables a la
importacion de semillas de ajonjoli procedentes de Nigeria. Cabe sefialar que en el pais
se realizan acciones en materia de Inocuidad Agricola mediante la implementacién de
Sistemas de Reduccion de Riesgos de Contaminacion (SRRC) en la produccién primaria, cuyo
objetivo es disminuir y evitar la presencia de agentes bioldgicos peligrosos en los alimentos.
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