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EE. UU.: Seguimiento del brote multiestatal de Cyclospora cayetanensis
vinculado con lechuga iceberg procedente de México.

El 18 y 19 de julio de 2026, los Centros para el Control y la
Prevencion de Enfermedades de Estados Unidos (CDC) y la
Administracién de Alimentos y Medicamentos de Estados
Unidos (FDA) publicaron actualizaciones sobre el brote
multiestatal de ciclosporiasis vinculado con lechuga
iceberg procedente de México. Hasta esas fechas, se habian
confirmado 1,644 casos de personas enfermas, 94
Cyclospora cayetanensis. hospitalizaciones y ningun fallecimiento en Indiana,
Créditos: COC Kentucky, Michigan, Ohio y Virginia Occidental.

Se precisa que, luego de que la investigacion de rastreo identificara a Taylor Farms de
México, ubicada en Guanajuato, como el proveedor comun de la lechuga iceberg
utilizada en establecimientos de Taco Bell relacionados con el brote, el 17 de julio pasado,
la empresa inicié el retiro del mercado estadounidense de toda la lechuga iceberg
procedente del centro de México. Los productos retirados fueron distribuidos del 29 de
junio al 16 de julio de 2026 en 28 estados de Estados Unidos.

Entre los productos retirados del mercado figuran algunos distribuidos a clientes que
brindan servicios de alimentos, asi como productos de la marca Marketside
comercializados en Walmart: ensalada iceberg en presentaciones de 12 y 24 onzas, y
lechuga desmenuzada de 8 y 16 onzas, con fechas de consumo preferente comprendidas
entre el 18 de julio y el 3 de agosto de 2026.

Finalmente, la FDA informd6 que, hasta el dia 19 de julio, no se habian confirmado
resultados positivos de Cyclospora cayetanensis en las muestras de producto
analizadas. La muestra de lechuga suministrada por Taylor Farms de México, inicialmente
reportada como positiva el 18 de julio, fue reclasificada como un falso positivo tras una
nueva revisién de laboratorio. La FDA notificé a Taylor Farmsy continu6 colaborando con
la compafiay las autoridades estatales para verificar el retiro de los productos implicados,
asi como para recolectar y analizar nuevas muestras.

Por su parte, el SENASICA, coadyuva con la Comisién Federal para la Proteccion contra
Riesgos Sanitarios (COFEPRIS) en la investigacion, en el marco de su funcién de fomentar,
impulsar y ejecutar medidas de vigilancia y buenas practicas agricolas en el campo
mexicano, para fortalecer y salvaguardar la inocuidad a través de la cadena alimentaria. De
igual manera tendra acercamientos con las unidades de produccion, a fin de fortalecer la
aplicacién de los Sistemas de Reduccién de Riesgos de Contaminacion (SRRC) en sus
procesos productivos, para mitigar cualquier factor de riesgo.
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EE. UU.: Retiro de lechuga iceberg procedente de México por su posible
contaminacién con Cyclospora cayetanensis.

El 18 de julio de 2026, la Administracion de Alimentos y
Medicamentos de Estados Unidos (FDA) notificé que la empresa
Taylor Farms de México (de Guanajuato, México) esta retirando
del mercado lechuga iceberg, debido a su posible contaminacion
con Cyclospora cayetanensis.

Como antecedente, el retiro se derivé de la identificacion de
Taylor Farms de México como proveedor comun de la lechuga

iceberg utilizada en establecimientos de Taco Bell vinculados con
un brote de Cyclospora cayetanensis registrado en cinco estados de Estados Unidos. No

obstante, al 19 de julio de 2026 no se habian confirmado resultados positivos del parasito
en las muestras de producto analizadas.

Los productos potencialmente afectados se distribuyeron del 29 de junio al 16 de julio de
2026 en los estados de Alabama, Arkansas, Connecticut, Florida, Georgia, Iowa, Illinois,
Indiana, Kansas, Kentucky, Luisiana, Massachusetts, Maryland, Michigan, Misuri, Misisipi,
Carolina del Norte, Nuevo Hampshire, Nueva Jersey, Ohio, Oklahoma, Pensilvania,
Carolina del Sur, Tennessee, Texas, Virginia, Wisconsin y Virginia Occidental. Estos tienen
los siguientes datos:

A Mezcla de lechuga iceberg y lechuga romana 50/50, marca CV, presentacion 4 x 5 Ib,
destinada al servicio de alimentacion; con fechas de consumo preferente del 16 de julio al
1 de agosto de 2026.

A Mezcla de lechuga iceberg y lechuga romana 80/20, marca CV, presentaciéon 4 x 5 Ib,
destinada al servicio de alimentacion; con fechas de consumo preferente del 16 de julio al
2 de agosto de 2026.

A Mezcla de lechuga iceberg y lechuga romana 80/20, marca CV, presentacién 4 x 5 Ib,
destinada al servicio de alimentacion; con fechas de consumo preferente del 16 de julio al
1 de agosto de 2026.

A Lechuga cortada, marca CV, presentaciéon 4 x 5 Ib, destinada al servicio de alimentacién;
con fechas de consumo preferente del 16 de julio al 1 de agosto de 2026.

A Mezcla de ensalada de lechuga, marca CV, presentacién 4 x 5 Ib, destinada al servicio de
alimentacion; con fechas de consumo preferente del 17 al 25 de julio de 2026.

A Ensalada de lechuga, marca CV, en bolsas separadas de 4 x 5 Ib, destinada al servicio de
alimentacion; con fechas de consumo preferente del 16 de julio al 1 de agosto de 2026.

A Lechuga desmenuzada con corte de 1/4 de pulgada, marca CV, presentaciéon 4 x 5 Ib,
destinada al servicio de alimentacion; con fechas de consumo preferente del 16 de julio al
2 de agosto de 2026.

A Lechuga desmenuzada con corte de 1/8 de pulgada, marca JB, presentacién 4 x 5 Ib,
destinada al servicio de alimentacion; con fechas de consumo preferente del 16 al 30 de
julio de 2026.

A Mezcla de lechuga iceberg y lechuga romana 80/20, marca MARK, presentacién 4 x 5 Ib,
destinada al servicio de alimentacion; con fechas de consumo preferente del 21 al 29 de
julio de 2026.



Inocuidad Agroalimentaria

DIRECCION EN JEFE

A Mezcla de lechuga y lechuga romana 80/20, marca MARK, con bolsas separadas y
presentacién 4 x 5 |b, destinada al servicio de alimentacién; con fechas de consumo
preferente del 16 de julio al 1 de agosto de 2026.

A Lechuga cortada, marca MARK, presentacion 4 x 5 |b, destinada al servicio de
alimentacion; con fechas de consumo preferente del 18 al 30 de julio de 2026.

A Mezcla de ensalada de lechuga, marca MARK, presentacion 4 x 5 |b, destinada al servicio
de alimentacion; con fechas de consumo preferente del 21 al 29 de julio de 2026.

A Ensalada de lechuga, marca MARK, en bolsas separadas de 4 x 5 Ib, destinada al servicio
de alimentacién; con fechas de consumo preferente del 16 de julio al 1 de agosto de 2026.

A Lechuga desmenuzada con corte de 1/4 de pulgada, marca MARK, presentaciéon 4 x 5 Ib,
destinada al servicio de alimentacion; con fechas de consumo preferente del 16 de julio al
1 de agosto de 2026.

A Mezcla de lechuga iceberg y lechuga romana 50/50, marca MARK, presentacién 4 x 5 Ib,
destinada al servicio de alimentacidn; con fechas de consumo preferente del 16 al 29 de
julio de 2026.

A Lechuga desmenuzada con corte de 3/8 de pulgada, marca MARK, presentacién 4 x5 Ib,
destinada al servicio de alimentacion; con fechas de consumo preferente del 21 y 28 de julio
de 2026.

A Ensalada de lechuga iceberg, marca Marketside (MKTSD), en presentaciones de 12y 24
oz, comercializada en determinadas tiendas Walmart; con fechas de consumo
preferente del 18 de julio al 3 de agosto de 2026.

A Lechuga desmenuzada, marca Marketside (MKTSD), en presentaciones de 8 y 16 oz,
comercializada en determinadas tiendas Walmart; con fechas de consumo preferente
del 18 de julio al 3 de agosto de 2026.

A Lechuga desmenuzada con corte de 1/8 de pulgada, marca PK, presentaciéon 4 x 5 Ib,
destinada al servicio de alimentacidn; con fechas de consumo preferente del 16, 20, 25, 28
y 30 de julio de 2026.

A Ensalada de lechuga, marca PK, en bolsas separadas de 4 x 5 Ib, destinada al servicio de
alimentacion; con fechas de consumo preferente del 18 de julio al 1 de agosto de 2026.

A Lechuga desmenuzada con corte de 1/4 de pulgada, marca SUB, presentacién 4 x 5 Ib,
destinada al servicio de alimentacién; con fechas de consumo preferente del 16 al 31 de
julio de 2026.

A Mezcla de lechuga iceberg y lechuga romana 50/50, marca SY, presentacién 4 x 5 Ib,
destinada al servicio de alimentacién; con fechas de consumo preferente del 18, 21y 29 de
julio, y 1 de agosto de 2026.

A Mezcla de lechuga iceberg y lechuga romana 80/20, marca SY, presentacién 4 x 5 Ib,
destinada al servicio de alimentacion; con fechas de consumo preferente del 16 de julio al
3 de agosto de 2026.

A Lechuga cortada, marca SY, presentacion 4 x 5 Ib, destinada al servicio de alimentacién;
con fechas de consumo preferente del 16 de julio al 3 de agosto de 2026.

A Mezcla de ensalada de lechuga, marca SY, presentacion 4 x 5 |b, destinada al servicio de
alimentacion; con fechas de consumo preferente del 21 de julio al 3 de agosto de 2026.

A Ensalada de lechuga, marca SY, en bolsas separadas de 4 x 5 Ib, destinada al servicio de
alimentacion; con fechas de consumo preferente del 16 de julio al 3 de agosto de 2026.
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A Lechuga desmenuzada con corte de 1/8 de pulgada, marca SY, presentaciéon 4 x 5 Ib,
destinada al servicio de alimentacion; con fechas de consumo preferente del 16 de julio al
3 de agosto de 2026.

A Mezcla de lechuga iceberg y lechuga romana 70/30, marca SY, presentacion 4 x 5 Ib,
destinada al servicio de alimentacion; con fechas de consumo preferente del 16 al 30 de
julio de 2026.

A Mezcla de lechuga iceberg y lechuga romana 80/20, marca TF, presentacién 4 x 5 Ib,
destinada al servicio de alimentacion; con fechas de consumo preferente del 16 de julio al
3 de agosto de 2026.

A Lechuga cortada, marca TF, presentacion 4 x 5 b, destinada al servicio de alimentacién;
con fechas de consumo preferente del 16 al 31 de julio de 2026.

A Mezcla de ensalada de lechuga, marca TF, presentacién 4 x 5 |b, destinada al servicio de
alimentacion; con fechas de consumo preferente del 16 de julio al 1 de agosto de 2026.

A Mezcla de lechuga iceberg y lechuga romana 50/50, marca TF, presentacién 4 x 5 Ib,
destinada al servicio de alimentacion; con fechas de consumo preferente del 19 de julio al
3 de agosto de 2026.

A Ensalada de lechuga, marca TF, en bolsas separadas 4 x 5 Ib, destinada al servicio de
alimentacion; con fechas de consumo preferente del 16 de julio al 1 de agosto de 2026.

A Mezcla de lechuga iceberg y lechuga romana 70/30, marca TF, presentacién 4 x 5 Ib,
destinada al servicio de alimentacion; con fechas de consumo preferente del 16 de julio al
3 de agosto de 2026.

A Lechuga cortada en trozos de 1 x 1 pulgada, marca TF, presentacién 4 x 4 |b, destinada
al servicio de alimentacidn; con fechas de consumo preferente del 16 de julio al 3 de agosto
de 2026.

Por su parte, el SENASICA, coadyuva con la COFEPRIS en la investigacion, en el marco de su
funcion de fomentar, impulsar y ejecutar medidas de vigilancia y buenas practicas agricolas en
el campo mexicano, para fortalecer y salvaguardar la inocuidad a través de la cadena
alimentaria. De igual manera tendra acercamientos con las unidades de produccién, a fin de
fortalecer la aplicacion de los Sistemas de Reduccién de Riesgos de Contaminacién (SRRC) en
sus procesos productivos, para mitigar cualquier factor de riesgo.
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Espaia: Deteccion de Salmonella spp. en ajonjoli originario de Nigeria.

El 17 de julio de 2026, a través del Sistema de Alerta Rapida
notificd que, con base en una inspeccién de control en la
frontera de Espaia, se detectd la presencia de Salmonella
spp. en semillas de ajonjoli procedentes de Nigeria.

De acuerdo con la notificacion, el andlisis microbiolégico

confirmé la presencia de Salmonella spp. en el producto,

Créditos: Istockphoto. microorganismo para el cual se exige ausencia en la
muestra analizada, conforme a los criterios microbioldgicos aplicables a alimentos
destinados al consumo humano.

El hecho se clasific6 como notificacién de rechazo en frontera y el nivel de riesgo se
catalogé como potencialmente grave. La medida adoptada fue el tratamiento fisico
(térmico) del producto.

En el contexto nacional, México cuenta con requisitos fitosanitarios aplicables a la
importacion de semillas de ajonjoli procedentes de Nigeria. Cabe sefialar que en el pais
se realizan acciones en materia de Inocuidad Agricola, mediante la implementacién de
Sistemas de Reduccién de Riesgos de Contaminacién (SRRC) en la produccion y el
procesamiento primario, que incluyen la atencién de peligros microbioldgicos.
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Inocuidad Agroalimentaria

DIRECCION EN JEFE

Alemania: Deteccion de Salmonella spp. en pistache originario de Estados
Unidos.

El 17 de julio de 2026, a través del Sistema de Alerta Rapida
notificd que, con base en una inspeccién interna realizada
por una empresa de Alemania, se detectd la presencia de
Salmonella spp. en pistaches picados procedentes de Italia y
originarios de Estados Unidos.
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De acuerdo con la notificacion, el analisis microbiolégico
réditos: Istockphoto.

confirmé la presencia de Salmonella spp. en el producto,

microorganismo para el cual se exige ausencia en la muestra analizada, conforme a los
criterios microbioldgicos aplicables a alimentos destinados al consumo humano.

El hecho se clasific6 como notificacion de alerta y el nivel de riesgo se catalogé como
grave. La medida adoptada fue el retiro del producto de los destinatarios.

En el contexto nacional, México cuenta con requisitos fitosanitarios aplicables a la
importacion de pistaches procedentes de Estados Unidos. Cabe sefalar que en el pais
se realizan acciones en materia de Inocuidad Agricola, mediante la implementacién de
Sistemas de Reduccién de Riesgos de Contaminacién (SRRC) en la produccion y el
procesamiento primario, que incluyen la atencién de peligros microbioldgicos.
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