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. Irlanda: Deteccion de elevados niveles de cadmio en esparrago verde
procedente de México.

El 9 de febrero de 2026, a través del Sistema de
Alerta Rapida para Alimentos y Piensos (RASFF) de la
Union Europea, se notificd que, con base en una
inspeccion de control en la frontera de Irlanda,
se detectd la presencia de niveles elevados de

, cadmio en esparrago verde procedente de
Esparragos verdes.
Créditos: Istockphoto. México.

De acuerdo con la notificacién, se identific6 una concentracion de 0.057 + 0.006
mg/kg - ppm de cadmio, cuando el limite maximo de residuos permisibles en
Irlanda es de 0.030 mg/kg - ppm.

Los hechos se clasificaron como notificacién para seguimiento y el nivel de riesgo
se catalog6 como potencialmente grave. Las medidas adoptadas fueron informar
a los destinatarios y el retiro del producto de los mismos.

Cabe sefialar que en México se realizan acciones en materia de Inocuidad Agricola,
mediante la implementacion de Sistemas de Reduccion de Riesgos de
Contaminacién (SRRC), que incluyen la atencién a peligros quimicos.

Referencias: Sistema de Alerta Rapida para Alimentos y Piensos (RASFF) (9 de febrero de 2026). Notification 2026.1027
Elevated cadmium (0.057 mg/kg) in Green Asparagus Recuperado de: https://webgate.ec.europa.eu/rasff-
window/screen/notification/822029

Servicio Nacional de Sanidad, Inocuidad y Calidad Agroalimentaria (SENASICA) (20 de julio de 2023). Sistemas de reduccién de
riesgos de contaminacién. Recuperado de: https://www.gob.mx/senasica/acciones-y-programas/sistemas-de-reduccion-de-
riesgos-de-contaminacion
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Canada: Retiro de nueces pecanas por su posible contaminacién con Salmonella
spp.

El 5 de febrero de 2026, la Agencia Canadiense de
Inspeccion de Alimentos (CFIA) notific6 que la
empresa Distributions Alimentaires Le Marquis

Inc. esta retirando del mercado nueces pecanas en
mitades de la marca Les Aliments Johnvince,
debido a su posible contaminacién con Salmonella

spp.
Los productos potencialmente afectados se

distribuyeron en la provincia de Quebec. Estos
productos tienen los siguientes datos:

Productos retirados del mercado.
Créditos: CFIA.

A Nueces pecanas en mitades de la marca Les Aliments Johnvince; en
presentacién de 230 g; con cdédigo UPC: 0 55144 52282 6; con cédigo de lote:
5 839 2; con fecha de consumo preferente: 30 de marzo de 2027.

Adicionalmente, se insta a la poblacién a no consumir, vender, servir ni distribuir el
producto afectado, sino a devolverlo al punto de compra o desecharlo.

Cabe sefialar que en México se realizan acciones en materia de Inocuidad Agricola
mediante la implementacion de Sistemas de Reduccion de Riesgos de
Contaminacion (SRRC), que incluyen la atencion a peligros microbioldgicos

Referencias: Agencia Canadiense de Inspeccion de Alimentos (CFIA) (5 de febrero de 2026). Les Aliments Johnvince brand
Pecans Halves Raw recalled due to Salmonella. Recuperado de: https://recalls-rappels.canada.ca/en/alert-recall/aliments-
johnvince-brand-pecans-halves-raw-recalled-due-salmonella

Servicio Nacional de Sanidad, Inocuidad y Calidad Agroalimentaria (SENASICA) (20 de julio de 2023). Sistemas de reduccién de
riesgos de contaminacion. Recuperado de: https://www.gob.mx/senasica/acciones-y-programas/sistemas-de-reduccion-de-
riesgos-de-contaminacion
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EE.UU.: Retiro de ostras procedentes de Republica de Corea por su posible
contaminacién con Norovirus.

Alimentos y Medicamentos de Estados Unidos (FDA)
dio a conocer que la empresa Khee Trading, Inc. (de
Compton, California) esta retirando del mercado
7,306 cajas (de 15-16 Ibs cada una) de ostras de
media concha procedentes de la Republica de
Corea (KR-15-SP) por su posible contaminacion con
Norovirus.

Como antecedente, se menciona que en agosto de

: : 2025 la FDA emitié una Alerta por deteccién de
Norovirus en ostras congeladas de media concha y ostras congeladas rapidamente
(IQF) cosechadas por JBR (KR-15-SP) entre el 30 de diciembre de 2024 y el 7 de agosto
de 2025, en el Area Designada I en la Republica de Corea y comercializadas por la

empresa Wang Globalnet (de Vernon, California). En el presente retiro, los
productos potencialmente afectados tienen los siguientes datos:

pre El 5 de febrero de 2026, la Administraciéon de
‘, . \
Pt

A Ostras congeladas de media concha con 144 piezas; importadas por Khee
Trading Inc; con codigo UPC: 850040844054; numero de identificacion de retiro:
H-0482-2026; con cdédigos de lote: B250222 (Fecha de cosecha: 22/02/2025),
B250310 (Fecha de cosecha: 10/03/2025), B250327 (Fecha de cosecha:
27/03/2025), B250330 (Fecha de cosecha: 30/03/2025), B250331 (Fecha de
cosecha: 31/03/2025), B250226 (Fecha de cosecha: 26/02/2025), B250213 (Fecha
de cosecha: 13/02/2025), B250416 (Fecha de cosecha: 16/04/2025) y B250418
(Fecha de cosecha: 18/4/2025).Estos productos se distribuyeron en los estados de
California, Nevada, Texas, Colorado, Illinois, Idaho y Arizona.

Cabe sefalar que en México se llevan a cabo acciones en materia de Inocuidad
Acuicola/Pesquera mediante la implementacion de Sistemas de Reduccion de
Riesgos de Contaminacién (SRRC) en la producciény el procesamiento primario, que
incluyen la atencion a peligros microbiolégicos.

Referencias: Administracién de Alimentos y Medicamentos de Estados Unidos (FDA) (5 de febrero de 2026). Enforcement Report. Event ID: 98387.
Recuperado de: https://www.accessdata.fda.gov/scripts/ires/?Event=98387

Administracion de Alimentos y Medicamentos de Estados Unidos (FDA) (20 de agosto de 2025). FDA Advises Restaurants and Retailers Not to
Serve or Sell and Consumers Not to Eat Certain Frozen, Raw, Half-shell Oysters from Republic of Korea Potentially Contaminated with Norovirus.
Recuperado de: https://www.fda.gov/food/alerts-advisories-safety-information/fda-advises-restaurants-and-retailers-not-serve-or-sell-and-
consumers-not-eat-certain-frozen-raw-1

Servicio Nacional de Sanidad, Inocuidad y Calidad Agroalimentaria (SENASICA) (20 de julio de 2023). Sistemas de reduccién de riesgos de
contaminacién. Recuperado de: https://www.gob.mx/senasica/acciones-y-programas/sistemas-de-reduccion-de-riesgos-de-contaminacion
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