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DIRECCION EN JEFE
= Paises Bajos: Deteccion de aflatoxinas en cacahuate procedente de Brasil.

El 3 de febrero de 2026, a través del Sistema de
Alerta Rapida para Alimentos y Piensos (RASFF) de
la Unidn Europea, se notificd que, con base en una
inspecciéon de una empresa de Paises Bajos, se
detectd la presencia de aflatoxinas en cacahuate

procedente de Brasil.
Créditos: Istockphoto. e .
reditos: sstockpnoto De acuerdo con la notificacién, se identificé una

concentracién de 4.2 pg/kg - ppb de Aflatoxinas B1 y 4.4 pg/kg - ppb de
Aflatoxinas totales, cuando el limite maximo de residuos permisibles en Paises

Bajos es de 2y 4 ug/kg - ppb, respectivamente.

Los hechos se clasificaron como notificaciéon para la atencién y el nivel de riesgo
se catalogé como grave. La medida adoptada fue informar a los destinatarios.

En el contexto nacional, México importa cacahuate de Brasil. Cabe sefialar que en el
pais se realizan acciones en materia de Inocuidad Agricola, mediante la
implementacion de Sistemas de Reduccion de Riesgos de Contaminacion (SRRC),
que incluyen la atencién a peligros quimicos.

Referencias: Sistema de Alerta Rapida para Alimentos y Piensos (RASFF) (2 de febrero de 2026). Notification 2026.0875
Aflatoxin in Groundnuts from Brazil. Recuperado de: https://webgate.ec.europa.eu/rasff-window/screen/notification/820549

Servicio Nacional de Sanidad, Inocuidad y Calidad Agroalimentaria (SENASICA) (20 de julio de 2023). Sistemas de reduccién de
riesgos de contaminacion. Recuperado de: https://www.gob.mx/senasica/acciones-y-programas/sistemas-de-reduccion-de-
riesgos-de-contaminacion
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EE.UU.: Seguimiento a la Alerta de Importacion 99-05, sobre retenciéon de
productos agricolas por deteccién de residuos de plaguicidas.

El 3 de febrero de 2026, la Administracion de
Alimentos y Medicamentos de Estados Unidos (FDA)
informd el sequimiento a la Alerta de Importacion 99-
05, sobre retencién de productos agricolas por
deteccion de residuos de plaguicidas.

Ve b il o' Conforme a la ultima actualizacién, se incluyé en la
Imagen representativa. Lista de Empresas y sus Productos Sujetos a Retencion
Créditos: Portal Fruticola. . .. . .

sin Examen Fisico (Lista Roja) a:

Q Karen Nataly Jiménez Gonzélez, por detecciéon de tebuconazol en zanahoria
originaria del municipio de Los Reyes de Juarez, Puebla (fecha de publicacion:
03/02/2026).

Conforme a la base de datos de la Comision Federal para la Proteccion contra
Riesgos Sanitarios (COFEPRIS), el tebuconazol se encuentra autorizado para su uso
en el cultivo de zanahoria.

La unidad de produccién referida no se encuentra en el Directorio General de
Empresas Reconocidas en Sistemas de Reduccién de Riesgos de Contaminacion
(SRRC) del Servicio Nacional de Sanidad, Inocuidad y Calidad Agroalimentaria
(SENASICA), actualizado al 31 de diciembre de 2025.

Cabe sefialar que en México se realizan acciones en materia de Inocuidad Agricola,
mediante la implementacion de SRRC (incluyendo el buen uso y manejo de
plaguicidas), asi como otras contempladas en la ‘Alianza para la Inocuidad de los
Productos Agricolas Frescos y Minimamente Procesados’, entre COFEPRIS,
SENASICAy FDA.

Referencias: Administraciéon de Alimentos y Medicamentos de Estados Unidos (FDA) (3 de febrero de 2026). Import Alert 99-
05. Detention Without Physical Examination Of Raw Agricultural Products for Pesticides. Recuperado de:
https://www.accessdata.fda.gov/cms_ia/importalert 258.html

Servicio Nacional de Sanidad, Inocuidad y Calidad Agroalimentaria (SENASICA) (20 de julio de 2023). Sistemas de reduccion de
riesgos de contaminacién. Recuperado de: https://www.gob.mx/senasica/acciones-y-programas/sistemas-de-reduccion-de-
riesgos-de-contaminacion
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* Canada: Retiro de hongos enoki por su posible contaminacidon con Listeria
monocytogenes.

El 2 de febrero de 2026, la Agencia Canadiense de
Inspeccion de Alimentos (CFIA) notific6 que la empresa
Longsheng (Canada) Agricultural Products Ltd. (de
Richmond, Columbia Britanica) esta retirando del mercado
hongos enoki de la marca Mushmoshi, debido a su posible
contaminacion con Listeria monocytogenes.

Los productos potencialmente afectados se distribuyeron
en la provincia de Columbia Britanica y posiblemente en
otras provincias y territorios, y tienen los siguientes

Productos retirados del
mercado. Créditos: CFIA.

datos:

A Hongos enoki de la marca Mushmoshi en presentacién de 200 g; con cédigo:
UPC 6 931787 400001; con cddigos adicionales: 08/03/2026.

Por lo anterior, la CFIA recomienda a la poblacién no consumir, servir, usar, vender
ni distribuir los productos retirados, sino desecharlos o devolverlos al lugar donde
fueron adquiridos.

Cabe sefialar que en México se realizan acciones en materia de Inocuidad Agricola
mediante la implementacion de Sistemas de Reduccion de Riesgos de
Contaminacién (SRRC), que incluyen la atencién a peligros microbiolégicos.

Referencias: Agencia Canadiense de Inspeccion de Alimentos (CFIA) (2 de febrero de 2026). Mushmoshi brand Enoki
Mushroom recalled due to Listeria monocytogenes. Recuperado de: https://recalls-rappels.canada.ca/en/alert-
recall/mushmoshi-brand-enoki-mushroom-recalled-due-listeria-monocytogenes-0?utm_source=gc-
notify&utm_medium=email&utm_content=en&utm_campaign=hc-sc-rsa-22-23

Servicio Nacional de Sanidad, Inocuidad y Calidad Agroalimentaria (SENASICA) (20 de julio de 2023). Sistemas de reduccion de
riesgos de contaminacién. Recuperado de: https://www.gob.mx/senasica/acciones-y-programas/sistemas-de-reduccion-de-
riesgos-de-contaminacion
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