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EE. UU.: Retiro de especias molidas debido a su posible contaminacién con
Salmonella spp.

El 17 de abril de 2026, la Administracion de Alimentos
y Medicamentos de Estados Unidos (FDA) notific

que la empresa Unistel Industries Inc. (de
Rochester, Nueva York) estd retirando del mercado
330 unidades de productos de especias molidas,
debido a su posible contaminacion con Salmonella

Especias.
Créditos: OpenAl (2025). ChatGPT. Sp p

Los productos potencialmente afectados tienen los siguientes datos:

A Productos de especias molidas de la marca Salute Seasonings en presentacion
de 16 0z; con numero de lotes: A6040, A6054, A6068.

Estos productos fueron distribuidos en los estados de California, Hawai y
Washington.

Se insta a la poblacion a no consumir tales productos, sino a desecharlos o
devolverlos al lugar de compra.

En el contexto nacional, México importa especias de EE. UU. Cabe sefialar que en
el pais se realizan acciones en materia de Inocuidad Agricola mediante la
implementacion de Sistemas de Reduccién de Riesgos de Contaminacién (SRRC) en
el procesamiento primario, que incluyen la atencién de peligros microbioldgicos.

Referencias: Administracién de Alimentos y Medicamentos de Estados Unidos (FDA) (17 de abril de 2026). Enforcement Report.
Event ID: 98655. Recuperado de: https://www.accessdata.fda.gov/scripts/ires/?Event=98655

Stop Foodborne Iliness (20 de abril de 2026). Ground All Spice (US/CA, HI, WA). Recuperado de:
https://stopfoodborneillness.org/4-20-26/

Servicio Nacional de Sanidad, Inocuidad y Calidad Agroalimentaria (SENASICA) (20 de julio de 2023). Sistemas de Reduccion
de Riesgos de Contaminacién. Recuperado de: https://www.gob.mx/senasica/acciones-y-programas/sistemas-de-reduccion-
de-riesgos-de-contaminacion
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Unién Europea: Evaluacion de Limites Maximos de Residuos (LMRs) de respaldo
para Codex Alimentarius (CXLs) revocados en productos de origen animal.

El 21 de abril de 2026, la Agencia Europea de Seguridad
Alimentaria (EFSA) publicé una evaluacion de los limites
maximos de residuos (LMR) de respaldo (fallback)
asociados a niveles del Codex Alimentarius (CXL) que
fueron previamente revocados, con el objetivo de
garantizar que los valores regulatorios aplicables en la
Unidn Europea continden protegiendo adecuadamente la

Imagen de referencia.
Créditos: OpenAl (2025). ChatGPT. Salud del Consumldor.

El andlisis se centrd en identificar inconsistencias derivadas de la adopcion histérica de
estos CXL y en proponer valores alternativos cientificamente sélidos que puedan emplearse
en evaluaciones de riesgo cuando los estandares internacionales ya no estan vigentes.

En el desarrollo del dictamen, la EFSA revisé la informacion disponible sobre residuos de
sustancias en productos de origen animal, particularmente en matrices como musculo,
grasa, higado y rifidon. Se detectaron discrepancias relevantes en la transposicion de
algunos CXL a la normativa europea, incluyendo errores en la asignacion de valores entre
diferentes tejidos, como la aplicacion de limites establecidos para grasa en muestras de
musculo.

A partir de la evidencia cientifica analizada, la EFSA propuso una serie de LMRs de respaldo
técnicamente justificados, considerando factores como la distribucion de residuos en
tejidos, los métodos analiticos disponibles y los patrones de consumo. Estos valores fallback
buscan proporcionar una base regulatoria provisional que permita mantener la vigilancia
sanitaria sin comprometer la proteccién del consumidor, mientras se generan o actualizan
datos mas completos. Asimismo, se enfatiza la importancia de que estos limites estén
alineados con metodologias analiticas validadas que aseguren su correcta implementacion
en los sistemas de control.

Cabe sefalar que en México se realizan acciones en materia de Inocuidad Pecuaria,
mediante la implementaciéon de Sistemas de Reduccién de Riesgos de Contaminacion
(SRRC), que incluyen la atencién a peligros quimicos, fisicos y microbiolégicos.

Referencias: Agencia Europea de Seguridad Alimentaria (EFSA) (21 de abril de 2026). Assessment of fall-back MRLs for revoked
CXLs previously implemented in the EU legislation. Recuperado de:
https://efsa.onlinelibrary.wiley.com/doi/10.2903/j.efsa.2026.10058

Servicio Nacional de Sanidad, Inocuidad y Calidad Agroalimentaria (SENASICA) (20 de julio de 2023). Sistemas de Reduccién
de Riesgos de Contaminacién. Recuperado de: https://www.gob.mx/senasica/acciones-y-programas/sistemas-de-reduccion-
de-riesgos-de-contaminacion
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