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Alemania: Detecciéon de aflatoxinas en cacahuate procedente de Estados
Unidos de América.

El 16 de abril de 2026, a través del Sistema de
Alerta Rapida para Alimentos y Piensos (RASFF) de
la Unién Europea, se notificé que, con base en una
inspeccion de control en la frontera de
Alemania, se detectd la presencia de aflatoxinas
en cacahuate procedente de Estados Unidos de

_ -

Cacahuate.

Créditos: Istockphoto. . .. . ipe s

De acuerdo con la notificacién, se identificd una

concentracion de 12.9 £ 5.2 pg/kg (ppb) de Aflatoxina B1y 14.3 £ 5.7 pg/kg (ppb)
de Aflatoxina total, cuando los limites maximos permitidos en Alemania son de 2
Hg/kg (ppb) y 4 pg/kg (ppb), respectivamente.

Los hechos se clasificaron como notificacion de rechazo en frontera, y el nivel de
riesgo se catalogé como grave. Las medidas adoptadas fueron destinar el
producto a usos distintos del consumo humano o animal.

En el contexto nacional, México importa cacahuate de EE. UU. Cabe sefialar que
en el pais se realizan acciones en materia de Inocuidad Agricola, mediante la
implementacion de Sistemas de Reduccidn de Riesgos de Contaminacién (SRRC) en
el procesamiento primario, que incluyen la atencién a peligros quimicos.

Referencias: Sistema de Alerta Rapida para Alimentos y Piensos (RASFF) (16 de abril de 2026). Notification 2026.3246 Aflatoxins
in peanuts from the United States. Recuperado de: https://webgate.ec.europa.eu/rasff-window/screen/notification/837942

Servicio Nacional de Sanidad, Inocuidad y Calidad Agroalimentaria (SENASICA) (20 de julio de 2023). Sistemas de Reducciéon
de Riesgos de Contaminacién. Recuperado de: https://www.gob.mx/senasica/acciones-y-programas/sistemas-de-reduccion-
de-riesgos-de-contaminacion



https://webgate.ec.europa.eu/rasff-window/screen/notification/837942
https://www.gob.mx/senasica/acciones-y-programas/sistemas-de-reduccion-de-riesgos-de-contaminacion
https://www.gob.mx/senasica/acciones-y-programas/sistemas-de-reduccion-de-riesgos-de-contaminacion
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Paises Bajos: Deteccion de Salmonella spp. en carne de ave procedente de
Brasil.

5 El 15y 16 de abril de 2026, a través del Sistema de Alerta
f‘? Rapida para Alimentos y Piensos (RASFF) de la Unidn

[ ( Europea, se notificé que, con base en una inspeccién de
,,,/:"A_/ : control en la frontera de los Paises Bajos, se detecto la
4,

' presencia de Salmonella spp. en carne de ave

procedente de Brasil.
Carne de pollo.
ifi i6 Al i i i o i
De acuerdo con la notificacion, el analisis microbioldgico

confirma la presencia de Salmonella spp. en el producto, para el cual se establece
tolerancia cero para este patégeno en carne fresca de ave destinada al
consumo humano.

Los hechos se clasificaron como una notificaciéon de rechazo en frontera y el nivel
de riesgo se catalogé como grave. Las medidas adoptadas consistieron en la
devolucion del producto al consignador o, en su caso, su destruccién.

En el contexto nacional, México importa carne de pollo procedente de Brasil.
Cabe sefialar que en el pais se realizan acciones en materia de Inocuidad Pecuaria,
mediante la implementacion de Sistemas de Reduccion de Riesgos de
Contaminacién (SRRC) en la produccién y el procesamiento primario, que incluyen
la atencidn de peligros microbiolégicos.

Referencias: Sistema de Alerta Rapida para Alimentos y Piensos (RASFF) (15 de abril de 2026). Notification 2026.3211
Salmonella spp. in poultry meat preparation from Brazil. Recuperado de: https://webgate.ec.europa.eu/rasff-
window/screen/notification/837004

Sistema de Alerta Rapida para Alimentos y Piensos (RASFF) (16 de abril de 2026). Notification 2026.3223 Salmonella spp. in
poultry meat preparation from Brazil. Recuperado de: https://webgate.ec.europa.eu/rasff-window/screen/notification/837740

Sistema de Alerta Rapida para Alimentos y Piensos (RASFF) (16 de abril de 2026). Notification 2026.3252 Salmonella spp. in
poultry meat preparation from Brazil. Recuperado de: https://webgate.ec.europa.eu/rasff-window/screen/notification/837896

Servicio Nacional de Sanidad, Inocuidad y Calidad Agroalimentaria (SENASICA) (20 de julio de 2023). Sistemas de Reduccién
de Riesgos de Contaminacién. Recuperado de: https://www.gob.mx/senasica/acciones-y-programas/sistemas-de-reduccion-
de-riesgos-de-contaminacion



https://webgate.ec.europa.eu/rasff-window/screen/notification/837004
https://webgate.ec.europa.eu/rasff-window/screen/notification/837004
https://webgate.ec.europa.eu/rasff-window/screen/notification/837740
https://webgate.ec.europa.eu/rasff-window/screen/notification/837896
https://www.gob.mx/senasica/acciones-y-programas/sistemas-de-reduccion-de-riesgos-de-contaminacion
https://www.gob.mx/senasica/acciones-y-programas/sistemas-de-reduccion-de-riesgos-de-contaminacion

Inocuidad Agroalimentaria

DIRECCION EN JEFE

EE. UU.: Alerta por deteccion de norovirus en moluscos bivalvos nacionales.

El 17 de abril de 2026, la Administracién de Alimentos
y Medicamentos de Estados Unidos (FDA) emiti6 una
alerta por la deteccién de norovirus en moluscos
bivalvos nacionales, comercializados por la empresa
Gomez Shellfish, LLC (WA-1724-SS).

Momscos'biva.vos La alerta derivd del retiro del mercado realizado por
el Departamento de Salud Publica de Washington
de ostras y almejas cosechadas por la empresa Gomez Shellfish, LLC (WA-1724-
SS) entre el 22 de marzo y el 9 de abril de 2026 en una pequefia porcién del area
Hammersley Inlet, Washington. Estos productos fueron distribuidos a
restaurantes y establecimientos minoristas en los estados de California, Oregodn,
Texas y Washington, con posible comercializacidon adicional en otras entidades.

Créditos: Istockphoto.

Por lo anterior, la FDA recomienda a los restaurantes, establecimientos
minoristas y consumidores de alimentos de los estados de California, Oregén,
Texas y Washington no utilizar, vender ni consumir dichos productos, y
desecharlos o devolverlos al lugar de compra.

Cabe sefialar que en México se realizan acciones en materia de Inocuidad
Acuicola/Pesquera, mediante la implementaciéon de Sistemas de Reduccién de
Riesgos de Contaminacién (SRRC) en la produccion y procesamiento primario, que
incluyen la atencion a peligros microbiolégicos.

Referencias: Administraciéon de Alimentos y Medicamentos de Estados Unidos (FDA) (17 de abril de 2026). FDA Advises
Restaurants and Retailers Not to Serve or Sell and Consumers Not to Eat Recalled Shellfish from a Portion of Hammersley
Inlet, WA, Due to Potential Norovirus Contamination. Recuperado de: https://www.fda.gov/food/alerts-advisories-safety-
information/fda-advises-restaurants-and-retailers-not-serve-or-sell-and-consumers-not-eat-recalled-shellfish

Conferencia Interestatal de Saneamiento de Mariscos (ISSC) (10 de abril de 2026). Washington Recall. Recuperado de:
https://www.issc.org/sites/default/files/uploads/2026/wa-recall-4-10-26.pdf

Food Poison Journal (16 de abril de 2026). Oysters and Clams with Norovirus. Recuperado de:
https://www.foodpoisonjournal.com/food-poisoning-information/oysters-and-clams-with-norovirus/

Servicio Nacional de Sanidad, Inocuidad y Calidad Agroalimentaria (SENASICA) (20 de julio de 2023). Sistemas de Reduccion
de Riesgos de Contaminacién. Recuperado de: https://www.gob.mx/senasica/acciones-y-programas/sistemas-de-reduccion-
de-riesgos-de-contaminacion



https://www.fda.gov/food/alerts-advisories-safety-information/fda-advises-restaurants-and-retailers-not-serve-or-sell-and-consumers-not-eat-recalled-shellfish
https://www.fda.gov/food/alerts-advisories-safety-information/fda-advises-restaurants-and-retailers-not-serve-or-sell-and-consumers-not-eat-recalled-shellfish
https://www.issc.org/sites/default/files/uploads/2026/wa-recall-4-10-26.pdf
https://www.foodpoisonjournal.com/food-poisoning-information/oysters-and-clams-with-norovirus/
https://www.gob.mx/senasica/acciones-y-programas/sistemas-de-reduccion-de-riesgos-de-contaminacion
https://www.gob.mx/senasica/acciones-y-programas/sistemas-de-reduccion-de-riesgos-de-contaminacion

