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EUA: La FDA comunica avances de investigaciones relacionadas con brotes de
enfermedades transmitidas por alimentos.

El 11 de septiembre de 2024, la Administracion de
Medicamentos y Alimentos de Estados Unidos
(FDA) comunicé el seguimiento de Ilas
investigaciones de brotes de Enfermedades
Transmitidas por Alimentos (ETAs).

Conforme a la ultima actualizacion, ocho
Imagen: https:/www.fda.gov investigaciones se encuentran activas. La situacion
actual de los casos potencialmente relacionados

con produccion o procesamiento primario en el ambito agropecuario (siete), se
desglosa en la lista siguiente:

A. Casos en estatus de seguimiento (fecha de publicacion).

(@)

Brote de Salmonella Enteritidis, vinculado a huevo (04/09/2024): La FDA
continua con el rastreo, la inspeccion in situ y el analisis de muestras. El brote se
vinculod a huevo procedente de la empresa Milo's Poultry Farms LLC (de Bonduel,
Wisconsin). Derivado de lo anterior, la empresa retiro voluntariamente todos los
productos suministrados por su granja (huevo de gallina convencional, organico
y no transgénico). El numero de casos registrados de personas enfermas es de
65 (24 de ellas hospitalizadas) en nueve estados de EUA.

Brote de Escherichia coli O157:H7, vinculado a un producto ain no
identificado (28/08/2024): La FDA continua con el rastreo para determinar la
fuente de contaminacion. El numero de casos registrados de personas enfermas
aumento de 26 a 27.

Brote de Listeria monocytogenes, vinculado a un producto aun no
identificado (21/08/2024): La FDA continuda con el rastreo para determinar la
fuente de contaminacion, asi como con la recoleccion y analisis de muestras. El
numero de casos registrados de personas enfermas aumento de 3 a 4.

Brote de Cyclospora cayetanensis, vinculado a un producto aun no
identificado (07/08/2024): La FDA continlia con el rastreo para determinar la
fuente de contaminacion, la inspeccion in situ, y la recoleccion y analisis de
muestras. El numero de casos registrados de personas enfermas aumento de
50 a 54.
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o Brote de Salmonella Newport, vinculado a un producto atin no identificado
(07/08/2024): La FDA continua con el rastreo para determinar la fuente de
contaminacion, y con la inspeccion in situ. El numero de casos registrados de
personas enfermas es de 7.

o Brote de Cyclospora cayetanensis, vinculado a un producto ain no
identificado (31/07/2024): La FDA continua con el rastreo para determinar la
fuente de contaminacion, asi como con la recoleccion y analisis de muestras.
Adicionalmente, ha iniciado la inspeccion in situ. El numero de casos
registrados de personas enfermas es de 46.

o Brote de Salmonella Typhimurium, vinculado a un producto ain no
identificado (19/06/2024): La FDA continta con el rastreo para determinar la
fuente de contaminacion, la inspeccion in situ, y la recoleccion y analisis de
muestras. El niumero de casos registrados de personas enfermas aumento de 89
a 90.

La lista 2024 integra 14 brotes de ETAs, vinculados con: queso cheddar crudo, queso
fresco y tipo Cotija, albahaca organica fresca, nueces organicas a granel, mezcla de
ensalada en bolsa, mango, pepino, huevo y seis productos aun no identificados.

Cabe senalar que en México se realizan acciones en materia de Inocuidad Agricola,
Pecuaria y Acuicola/Pesquera, mediante la implementacion de Sistemas de
Reduccion de Riesgos de Contaminacion (SRRC), y otras que coadyuvan, tales como
las contempladas en la ‘Alianza para la Inocuidad de los Productos Agricolas
Frescos y Minimamente Procesados’, entre SENASICA, COFEPRIS y FDA.

Por ello, el SENASICA realiza visitas de verificacion a unidades de produccion
primaria certificadas en SRRC que producen vegetales, en las cuales se constata la
implementacion y mantenimiento de medidas higiénico-sanitarias para prevenir la
presencia de contaminantes fisicos, quimicos y microbioldgicos, lo que ha
permitido descartar contaminacion en vegetales de origen mexicano.

Referencia:

Administracion de Medicamentos y Alimentos de Estados Unidos (FDA) (11 de septiembre de 2024). Investigations of
Foodborne Iliness Outbreaks. Recuperado de: https://www.fda.gov/food/outbreaks-foodborne-illness/investigations-
foodborne-iliness-outbreaks?utm medium=email&utm source=govdelivery



https://www.fda.gov/food/outbreaks-foodborne-illness/investigations-foodborne-illness-outbreaks?utm_medium=email&utm_source=govdelivery
https://www.fda.gov/food/outbreaks-foodborne-illness/investigations-foodborne-illness-outbreaks?utm_medium=email&utm_source=govdelivery
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l l Francia: Deteccion de Vibrio vulnificus en camaron procedente de Ecuador.

El 12 de septiembre de 2024, a través del
Sistema de Alerta Rapida para Alimentos y
Piensos (RASFF) de la Unidn Europea, se
notificé que, con base en la inspeccion interna
de una empresa de Francia, se detecto a Vibrio
vulnificus, en camaron procedente de Ecuador.

Se indica que se determind ‘Presencia’ de la
bacteria patégena en las muestras del producto acuicola/pesquero, cuando el
nivel maximo permisible en Francia es ‘No detectable’. El hecho se clasifico
como Notificacion de Informacion para Atencion y el nivel de riesgo se catalogo
como Grave. Las medidas aplicadas fueron: en Francia, retiro del producto, tanto
del mercado como de los consumidores que lo habian adquirido; y en
Luxemburgo (otro pais de destino del producto), emision de una Alerta Publica,
mediante un comunicado de prensa.

Cabe senalar que en México se realizan acciones en materia de Inocuidad
Acuicola/Pesquera, mediante la implementaciéon de Sistemas de Reducciéon de
Riesgos de Contaminacion en la produccion y procesamiento primario,
incluyendo la atencion a peligros microbiologicos.

Referencia:

Sistema de Alerta Rapida para Alimentos y Piensos (RASFF). (12 de septiembre de 2024). Notification 2024.6843: Vibrio
vulnificus in gambas. Recuperado de: https://webgate.ec.europa.eu/rasff-window/screen/notification/710582



https://webgate.ec.europa.eu/rasff-window/screen/notification/710582

AGRICULTURA i@' SENASICA
L\ g
~___JIRECCIONENJEFE

WiSmmm=  Espaia: Retencion y rechazo de producto de res procedente de Brasil, por
msssmm higiene deficiente.

El12 de septiembre de 2024, a través del Sistema
de Alerta Rapida para Alimentos y Piensos
(RASFF) de la Unidén Europea, se notificd que,
con base en un control en frontera, las
autoridades de Espana retuvieron y rechazaron
, un cargamento de un producto bovino,

: procedente de Brasil, debido a que mostraba
Fuente: GANADERIA.COM condiciones deficientes de higiene.

Lo anterior podria comprometer la inocuidad del producto, pues
historicamente, diversos patdégenos se han asociado con brotes de infecciones
por consumo de carne y otras partes de las canales de bovino, incluyendo:
Salmonella, Escherichia coli, Listeria, Campylobacter, Clostridium perfringens
y Yersinia, entre otros (Heredia et al., 2014).

De acuerdo con la notificacion, el producto bajo riesgo de contaminacion
corresponde a ‘tripas de bovino en salmuera’; este aun no habia sido colocado
en el mercado del pais de destino (Espana). El hecho se clasifico como
Notificacion de Rechazo en Frontera y el nivel de riesgo se catalogé como
Potencial. Las medidas aplicadas fueron: retencion oficial y rechazo del
cargamento.

En el contexto nacional, México ha realizado importaciones de productos de res
de Brasil. Cabe senalar que en el pais se realizan acciones en materia de
Inocuidad Pecuaria, mediante la implementacion de Sistemas de Reduccion de
Riesgos de Contaminacion en la produccidon y procesamiento primario,
incluyendo la atencion a peligros microbiologicos.

Referencia:

Sistema de Alerta Rapida para Alimentos y Piensos (RASFF). (12 de septiembre de 2024). NOTIFICATION 2024.6593: Poor
hygiene conditions in bovine casings from Brazil. Recuperado de: https://webgate.ec.europa.eu/rasff-
window/screen/notification/706994

Heredia et al. (2014). Productos carnicos: principales patogenos y estrategias no térmicas de control. Nacameh Vol 8.
Recuperado de: https://cbs.izt.uam.mx/nacameh/volumenes/v8sl/Nacameh_v8sl_20-42Heredia-etal.pdf.pdf
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