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EUA: Retiro de hongos enoki por posible contaminación con Listeria 
monocytogenes. 

El 12 de diciembre de 2024, la Administración de 
Medicamentos y Alimentos de Estados Unidos (FDA) 
notificó que la empresa New Age International Inc. (de 
Brooklyn, Nueva York) está retirando del mercado 
hongos enoki, por su posible contaminación con Listeria 
monocytogenes.  

Como antecedente se destaca que, el retiro derivó del 
análisis realizado por la Administración de Laboratorios 
del Departamento de Salud del Estado de Maryland, la 
cual detectó el patógeno referido en muestras del 
producto, procedentes de una tienda de la ciudad de 
Baltimore (Maryland). 

Los productos potencialmente afectados tienen los siguientes datos: “Enoki 
Mushrooms” en paquetes de plástico de 200 g, marca Daily Veggies, con Código UPC 
8809159458890. Estos fueron distribuidos a través de tiendas minoristas en todo el 
país.  

Adicionalmente, se insta a la población a no consumir tales productos, sino 
desecharlos o devolverlos al lugar de adquisición.  

Cabe señalar que en México se realizan acciones en materia de Inocuidad Agrícola, 
mediante la implementación de Sistemas de Reducción de Riesgos de 
Contaminación, incluyendo la atención a peligros microbiológicos. 

 

 

 

 

Referencia:  

Administración de Medicamentos y Alimentos de Estados Unidos (FDA) (12 de diciembre de 2024). New Age International 
Recalls ‘Enoki Mushrooms’ Due to Potential Health Risk. Recuperado de: https://www.fda.gov/safety/recalls-market-
withdrawals-safety-alerts/new-age-international-recalls-enoki-mushrooms-due-potential-health-
risk?permalink=0229478C7BBEB10092A775E0CA4E686E0D368D1756990798078548E880A20D56 

Producto retirado. Fuente: FDA. 

https://www.fda.gov/safety/recalls-market-withdrawals-safety-alerts/new-age-international-recalls-enoki-mushrooms-due-potential-health-risk?permalink=0229478C7BBEB10092A775E0CA4E686E0D368D1756990798078548E880A20D56
https://www.fda.gov/safety/recalls-market-withdrawals-safety-alerts/new-age-international-recalls-enoki-mushrooms-due-potential-health-risk?permalink=0229478C7BBEB10092A775E0CA4E686E0D368D1756990798078548E880A20D56
https://www.fda.gov/safety/recalls-market-withdrawals-safety-alerts/new-age-international-recalls-enoki-mushrooms-due-potential-health-risk?permalink=0229478C7BBEB10092A775E0CA4E686E0D368D1756990798078548E880A20D56
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Canadá: Retiro de semillas de chabacano por posibles riesgos para la salud. 
 

 El 11 de diciembre de 2024, la Agencia 
Canadiense de Inspección de Alimentos (CFIA) 
informó que se están retirando del mercado 
semillas de chabacano, debido a que éstas 
contienen naturalmente la toxina amigdalina –la 
cual se convierte en cianuro de hidrógeno en el 
cuerpo humano-, y que en grandes cantidades 
puede provocar envenenamiento. 

Se precisa que los productos potencialmente 
afectados tienen los siguientes datos: “Bitter Apricot Kernels” en empaques de 1 lb, 
marca Sareks, Código Universal del Producto (UPC) X002FRXB9J y Fecha de 
Caducidad 12/10/2025. Estos productos fueron distribuidos en línea. 

Adicionalmente, se exhorta a la población a no consumir el producto. En su lugar, 
deben desecharlos o devolverlos al lugar de compra. 

Cabe señalar que en el país se realizan acciones en materia de Inocuidad Agrícola, 
mediante la implementación de Sistemas de Reducción de Riesgos de 
Contaminación, incluyendo la atención a peligros químicos. 

 

 

 

 

 

 

 

Referencia:  

Agencia Canadiense de Inspección de Alimentos (CFIA) (11 de diciembre de 2024). Consumption of Sareks brand Bitter Apricot 
Kernels may cause cyanide poisoning. Recuperado de: https://recalls-rappels.canada.ca/en/alert-recall/consumption-sareks-
brand-bitter-apricot-kernels-may-cause-cyanide-poisoning 
 

Producto retirado. Fuente: CFIA. 

https://recalls-rappels.canada.ca/en/alert-recall/consumption-sareks-brand-bitter-apricot-kernels-may-cause-cyanide-poisoning
https://recalls-rappels.canada.ca/en/alert-recall/consumption-sareks-brand-bitter-apricot-kernels-may-cause-cyanide-poisoning
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Francia: Retiro de productos de queso, por posible contaminación con Listeria 
monocytogenes. 
 
 

El 13 de diciembre de 2024, a través del portal Rappel 
Conso se dio a conocer que, en Francia se están 
retirando del mercado productos de queso, por su 
posible contaminación con Listeria monocytogenes. 

El comunicado señala que los productos potencialmente 
afectados, tienen los siguientes datos en la etiqueta:  

1) “Fromage fermier de chèvre au lait cru” en 
presentaciones de 140 g, 180 g y 220 g; marca FROMAGE 
DES ALPINES; con Códigos Comerciales Globales de 
Artículo (GTIN) 3770009856034, 3770009856041, 

3770009856096, 3770009856027, 3337830000809, 3337830000076, 3770009856058, 
3770009856065, 3770009856072, 3770009856164, 3337830000694, 3770009856157; 
Número de Lotes 1127, 1128, 1129, 1130, 1201, 1202; y Fechas de caducidad del 28 de 
diciembre de 2024 al 22 de enero de 2025. 

2) “Mini-tommette de brebis” en presentación de 600 g, marca PIERUCCI, con Número 
de Lote 9304 y Fecha de caducidad 31/10/2024. 

Estos productos se distribuyeron a través de tiendas Carrefour, Leclerc, Intermarché, 
Réseau France Frais, Hennart, Magasin MIYAM, SAS Mercier, SNC Hardel, Hautbois, 
EARL les longs champs, GIE Simon y SARL Delafosse, así como por medio de diversas 
tiendas minoristas y supermercados, en todo el territorio de Francia. 

En el contexto nacional, México ha importado diferentes tipos de queso de Francia. 
Cabe señalar que en el país se realizan acciones en materia de Inocuidad Pecuaria, 
mediante la implementación de Sistemas de Reducción de Riesgos de Contaminación 
en la producción y procesamiento primario, incluyendo la atención a peligros 
microbiológicos. 

 

Referencias:  

Rappel Conso (13 de diciembre de 2024). Lait et produits laitiers. Recuperado de: 

https://rappel.conso.gouv.fr/fiche-rappel/16895/Interne             https://rappel.conso.gouv.fr/fiche-rappel/16893/Interne 

 

 

Productos retirados.  
Fuente: Rappel Conso. 

https://rappel.conso.gouv.fr/fiche-rappel/16895/Interne
https://rappel.conso.gouv.fr/fiche-rappel/16893/Interne

