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EUA: La FDA comunica avances de investigaciones relacionadas con brotes de
enfermedades transmitidas por alimentos.

El 21 de agosto de 2024, la Administracion de
Alimentos y Medicamentos (FDA) del gobierno de
los Estados Unidos de Ameérica (EUA) comunico el
seguimiento de las investigaciones de brotes de
Enfermedades Transmitidas por Alimentos (ETAs).

Conforme a Ila ultima actualizacion, siete
Imagen: https://www.fdagov investigaciones se encuentran activas. La situacion

actual de los casos potencialmente relacionados con produccion o procesamiento
primario en el ambito agropecuario (seis), se desglosan en la lista siguiente:

A. Casos en estatus de seguimiento (fecha de publicacion).

@)

Brote de Listeria  monocytogenes, vinculado a un producto aun no
identificado (21/08/2024): La FDA ha iniciado el rastreo para determinar la
fuente de contaminacion. El numero de casos registrados de personas enfermas
es de 3.

Brote de Cyclospora cayetanensis, vinculado a un producto aun no
identificado (07/08/2024): La FDA continlia con el rastreo para determinar la
fuente de contaminacion y ha iniciado la inspeccion in situ, asi como la
recoleccion y analisis de muestras. El numero de casos registrados de personas
enfermas aumento de 21 a 35.

Brote de Salmonella Newport, vinculado a un producto atln no identificado
(07/08/2024): La FDA continla con el rastreo para determinar la fuente de
contaminacion y ha iniciado la inspeccion in situ. El numero de casos
registrados de personas enfermas aumento de 3 a 4.

Brote de Cyclospora cayetanensis, vinculado a un producto aun no
identificado (31/07/2024): La FDA continua con el rastreo para determinar la
fuente de contaminacion y ha iniciado la recoleccion y analisis de muestras. El
numero de casos registrados de personas enfermas es de 44.

Brote de Salmonella Typhimurium, vinculado a un producto ain no
identificado (19/06/2024): La FDA continta con el rastreo para determinar la
fuente de contaminacion y ha iniciado la recoleccion de muestras. El numero
de casos registrados de personas enfermas es de 89.

Brote de Salmonella Africana (22/05/2024) y Salmonella Braenderup
(05/06/2024), vinculado a pepino: La FDA continia con el rastreo para
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determinar la fuente de contaminacion, la inspeccion in situ, y la recoleccion y
analisis de muestras. Se identificaron como probables fuentes de algunas
enfermedades de este brote, los pepinos de Bedner Growers, Inc. (de Boynton
Beach, Florida) y Thomas Produce Company (de Boca Raton, Florida). Dado que
los productos en comento no se encuentran en el mercado, probablemente no
exista un riesgo continuo para el publico. Se registra un total de 449 casos (125
con hospitalizacion) de personas infectadas (234 con S. Africana y 215 con S.
Braenderup), en 31 estados de EUA y el Distrito de Columbia.

B. Casos en etapa final o de cierre (fecha de publicacion).

o Brote de Salmonella Irumu, vinculado a mango (10/07/2024): El brote ha
finalizado y la investigacion de la FDA ha cerrado. Los CDC, la FDA y los socios
estatales y locales identificaron mango como la fuente de enfermedades en
este brote. El numero de casos registrados de personas enfermas fue de 32.

La lista 2024 integra 12 brotes de ETAs, vinculados con: queso cheddar crudo, queso
fresco y tipo Cotija, albahaca organica fresca, nueces organicas a granel, mezcla de
ensalada en bolsa, mango, pepino y cinco productos aun no identificados.

Cabe senalar que en México se realizan acciones en materia de Inocuidad Agricola,
Pecuaria y Acuicola/Pesquera, mediante la implementacién de Sistemas de
Reduccion de Riesgos de Contaminacion (SRRC); y otras que coadyuvan, tales como
las contempladas en la ‘Alianza para la Inocuidad de los Productos Agricolas
Frescos y Minimamente Procesados’, entre SENASICA, COFEPRIS y FDA.

Por ello, el SENASICA realiza visitas de verificacion a unidades de produccion
primaria certificadas en SRRC que producen vegetales, en las cuales, se constata la
implementacion y mantenimiento de medidas higiénico sanitarias para prevenir la
presencia de contaminantes fisicos, quimicos y microbioldgicos, lo que ha
permitido descartar contaminacion en vegetales de origen mexicano.

Referencia:

Administracion de Alimentos y Medicamentos de EUA (FDA). (21 de agosto de 2024). Investigations of Foodborne Iliness
Outbreaks. Recuperado de: https://www.fda.gov/food/outbreaks-foodborne-illness/investigations-foodborne-illness-
outbreaks?utm_ medium=email&utm_source=govdelivery



https://www.fda.gov/food/outbreaks-foodborne-illness/investigations-foodborne-illness-outbreaks?utm_medium=email&utm_source=govdelivery
https://www.fda.gov/food/outbreaks-foodborne-illness/investigations-foodborne-illness-outbreaks?utm_medium=email&utm_source=govdelivery
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Unién Europea: Seguimiento a efectos del cultivo del maiz genéticamente
modificado, sobre el ambiente.

El 22 de agosto de 2024, la Autoridad
Europea de Seguridad Alimentaria (EFSA)
publicé un informe de seguimiento a los
efectos ambientales derivados del cultivo
de una variedad de maiz (MON 810; que
expresa el gen CrylAb) genéticamente
modificado, tras su comercializacion.

Imagen: CIMMYT. Se destaca que: en general, no hay
evidencia de efectos adversos del cultivo de maiz MON 810; no hay evidencia de
resistencia a CrylAb, en las poblaciones de campo del barrenador del maiz
colectadas en el noreste de Espana; la informacion obtenida a través de
entrevistas a agricultores de Espana, y de la literatura cientifica acerca del tema,
no revela efectos adversos imprevistos sobre la salud humana y animal, o el
medio ambiente; persiste la incertidumbre sobre si los lepidopteros no objetivo
sensibles estan potencialmente expuestos a cantidades dafinas del polen del
maiz referido; varias recomendaciones formuladas por la EFSA en evaluaciones
anteriores siguen sin abordarse.

Adicionalmente, la EFSA hace hincapié en la urgente necesidad de mejorar la
estrategia de control de la resistencia de los insectos, asi como de aplicar
medidas de mitigacion para garantizar que la exposicion de los lepidopteros no
objetivo, al polen del maiz genéticamente modificado, se reduzca.

Cabe senalar que, en México, el SENASICA participa en el establecimiento de
politicas para la regulacion nacional e internacional de organismos
genéticamente modificados (OGMs), fomentando la prevencion de sus riesgos
para la sanidad vegetal, animal y acuicola.

Referencia:

Autoridad Europea de Seguridad Alimentaria (EFSA) (22 de agosto de 2024). Assessment of the 2022 post-market
environmental monitoring report on the cultivation of genetically modified maize MON 810 in the EU.
https://doi.org/10.2903/.efsa.2024.8986
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Unidon Europea: Ildentificacion de riesgos quimicos emergentes, para la
inocuidad de alimentos y piensos.

A través de un informe técnico (agosto de
. 2024), la Autoridad Europea de Seguridad
i "0 flm g moid nc i Alimentaria (EFSA) resumié los riesgos
"'Z" ma U b R guimicos (para la inocuidad alimentaria)

emergentes, identificados por dicha
institucion en el periodo 2020-2023.

coo«cancer o

nub agronom:

El informe destaca, entre otros, los
siguientes riesgos emergentes: 1.
Acumulacion de productos quimicos industriales, especialmente sustancias
perfluoroalquiladas y polifluoroalquiladas (PFAS), en los alimentos; 2.
Contaminacion ambiental por metales pesados toxicos como cadmio, plomo y
mercurio, en mayor grado en regiones con altos niveles de actividad industrial o
en areas donde prevalecen las operaciones de mineria y fundicion; residuos de
plaguicidas agricolas, ya que la exposicion a estos causa preocupacion sobre los
efectos a largo plazo, en la salud humana; la presencia de medicamentos
veterinarios (p. ej. antibioticos y promotores del crecimiento) en los alimentos
contribuye a laamenaza mundial (critica) de la resistencia a los antimicrobianos;
los patrones de temperatura y precipitacion derivados del cambio climatico
pueden favorecer la aparicion y persistencia de ciertos contaminantes en el
medio ambiente, tales como las micotoxinas en los cultivos agricolas.

Imagen: Food Safety News.

Adicionalmente, se resalta que las nuevas tecnologias de produccion de
alimentos conllevan muchos riesgos desconocidos; por ejemplo, el desarrollo
continuo de nuevos cultivos genéticamente modificados puede causar
interacciones inesperadas con otros productos quimicos o consecuencias no
deseadas, derivadas de la introduccion de nuevos rasgos en las plantas.

Cabe senalar que en México se realizan acciones en materia de Inocuidad
Agricola, Pecuaria y Acuicola/pesquera, mediante la implementacion de
Sistemas de Reduccion de Riesgos de Contaminacion, incluyendo la atencion a
peligros quimicos.

Referencia:

Autoridad Europea de Seguridad Alimentaria (EFSA) (22 de agosto de 2024). Riesgos quimicos emergentes en alimentos.
https://efsa.onlinelibrary.wiley.com/doi/epdf/10.2903/sp.efsa.2024.EN-8992

https://www.food-safety.com/articles/9691-efsa-identifies-emerging-chemical-risks-to-food-safety
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