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Bélgica: Deteccion de Listeria monocytogenes en queso procedente de
Francia.

El 18 de septiembre de 2023, a través del
Sistema de Alerta Rapida para Alimentos
y Piensos (RASFF) de la Unidn Europea, se
notificd que, con base en la inspeccion
interna de una empresa de Bélgica, fue
detectada la bacteria patogena Listeria
monocytogenes, en queso procedente
de Francia.

nc_ De acuerdo con la notificacion, en la

Imagen de uso libre muestra analizada se identifico

‘presencia’ del microorganismo, cuando el limite maximo permisible en Bélgica
es ‘nulo’.

El hecho fue clasificado como notificacion de alerta y el nivel de riesgo se
catalogo como grave. La medida adoptada fue el retiro del mismo, del mercado.

En 2022, México importo diferentes tipos de queso de Francia. Cabe senalar que
en el pais se realizan acciones en materia de Inocuidad Pecuaria, mediante la
implementacion de Sistemas de Reduccion de Riesgos de Contaminacion en la
produccion y procesamiento primario, incluyendo la atencion a peligros
microbiologicos.

Referencia:

Sistema de Alerta Rapida para Alimentos y Piensos de la Union Europea (RASFF). (18 de septiembre de 2023).
NOTIFICACION 20236318. Listeria detected in cheese. Recuperado de: https://webgate.ec.europa.eu/rasff-
window/screen/notification/633466
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BB Noruega: Ampliacién del retiro de productos de carne molida por posible
I contaminacion con Escherichia coli.

A través del portal Food Safety News, el 20
\ de septiembre de 2023, se comunico que
® @O g ‘ la empresa Nordfjord Kjgtt esta ampliando
BIG BEEF J 4 su retiro (del mercado) de productos de

BURGER Y ol ) . . .
o\ ey carne molida, debido a su posible

contaminacion con la bacteria patogena
Escherichia coli O26:HT1.

Fuente: Food Safety News

Los productos retirados fueron los siguientes: Frozen Hamburger Classic y Big
Beef Burger Thick and Juicy’, en paquetes de 800 y 360 g; agregandose Prima
Hamburger, Bacon Burger y Ground (or minced) meat, los cuales se vendieron
en tiendas Rema 1000.

Segun informacion del Instituto Noruego de Salud Publica (FHI), entre julio y
agosto, 17 personas han enfermado a causa de la bacteria.

Finalmente, se menciona que la ampliacion del retiro se debid a que los
productos estan elaborados con la misma materia prima vinculada a las
infecciones, con base en las investigaciones realizadas.

Cabe senalar que en México se realizan acciones en materia de Inocuidad
Pecuaria, mediante la implementacion de Sistemas de Reduccion de Riesgos
de Contaminacion en la produccion y procesamiento primario, incluyendo la
atencion a peligros microbioldgicos.

Referencia:

Food Safety News. (20 de septiembre de 2023). Recall expanded in Norway as E. coli outbreak continues. Recuperado
de: https://www.foodsafetynews.com/2023/09/recall-expanded-in-norway-as-e-coli-outbreak-continues/
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Brasil: Desarrollo de nanoestructura para la liberacién lenta y controlada de
agroquimicos.

El 19 de septiembre de 2023, a través del portal
AgNews, se dio a conocer que la Empresa
Brasilena de Investigacion  Agropecuaria
(Embrapa) Agroenergia, obtuvo una patente del
proceso de elaboracion de una nanoestructura
util para la liberacion lenta y controlada de
distintos tipos de agroquimicos.

Como antecedente, se menciona que el invento
es resultado del proyecto AgriCarbono, que inicio
en 2019 y finalizo en la primera mitad de 2023,
teniendo como objetivo utilizar dioxido de
carbono (CO2) para la liberacion controlada de
moléculas de agroquimicos.

Se precisa que la nanoestructura referida puede
liberar diversos compuestos de uso agricola, tales
como plaguicidas feromonas, fertilizantes o sus
combinaciones; funciona adsorbiendo las moléculas de los agroquimicos en su
superficie, mientras que la lignina (una macromolécula natural presente en las
plantas), se utiliza para mejorar dicha fijacion. Se resalta que la liberacion
controlada reduce la cantidad de agroquimicos aplicados, lo que deriva en un
menor impacto ambiental y costos de produccion mas bajos (en comparacion
con la aplicacion convencional de este tipo de sustancias), al aumentar la
eficiencia de los compuestos emitidos.

Imagen: AgNews / Embrapa.

Finalmente, se senala que Embrapa Agroenergia buscara socios para desarrollar
la nanoestructura a escala comercial.

Cabe senalar que en México se realizan acciones en materia de Inocuidad
Agricola, mediante la implementacion de Sistemas de Reduccion de Riesgos de
Contaminacion, incluyendo el buen uso y manejo de plaguicidas.

Referencia:

AgNews (21 de septiembre de 2023). Brazil: Embrapa obtains patent for nanocomposite for controlled release of
agrochemicals, pheromones. Recuperado de: https://news.agropages.com/News/NewsDetail---47775.ntm



https://news.agropages.com/News/NewsDetail---47775.htm

