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EUA: La FDA comunica avances de investigaciones relacionadas con brotes de

enfermedades transmitidas por alimentos.

Recientemente, la Administracion de
Alimentos y Medicamentos (FDA) del
gobierno de los Estados Unidos, comunico
el seguimiento de las investigaciones de
brotes de Enfermedades Transmitidas por
Alimentos (ETAS).

Conforme a la actualizacion del 17 de
mayo de 2023, hay cuatro investigaciones
Imagen: https//www.fdagov activas. La situacidon actual de los casos

potencialmente relacionados con produccion o procesamiento primario en el
ambito agropecuario, se desglosan en la lista siguiente:

A. Casos en estatus de seguimiento (fecha de publicacion).

(@)

Brote de patégeno aun no identificado, vinculado con hongos morel
(26/04/2023): continua el rastreo, asi como la recoleccidon y analisis de
muestras; se reportan 41 casos de personas enfermas. Los resultados de la
investigacion del Departamento de Salud del condado de Gallatin y el
Departamento de Salud Publica y Servicios Humanos de Montana (DPHHS),
relacionan el brote con un alimento que contiene hongos morel, vendido en
el restaurante Dave’s Sushi en Bozeman.

Brote de Salmonella Infantis, vinculado con harina (29/03/2023): continua
el rastreo, inspeccion in situ, y recoleccion y analisis de muestras; se reportan
13 casos de personas enfermas (3 con hospitalizacion). Se emitid un aviso
relacionado con lotes especificos de harina multiusos sin blanquear y
blanqueada Gold Medal de General Mills, ademas de un retiro de mercado.
Brote de Hepatitis A, vinculado a fresas organicas congeladas provenientes
de unidades de produccién de Baja California, México (01/03/2023): continua
el rastreo, inspeccion in situ, y recoleccion y analisis de muestras; se reportan
9 casos de personas enfermas (3 con hospitalizacion).

Brote de Listeria monocytogenes, vinculado a un producto aun no
identificado (15/02/2023): continua el rastreo, inspeccion in situ, y recoleccion
y analisis de muestras; se reportan 18 casos de personas enfermas (17 con
hospitalizacion).



https://www.fda.gov/food/foodborne-pathogens/salmonella-salmonellosis
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La lista 2023 engloba un total de cinco brotes de ETAs, dos vinculados con

productos no identificados, uno con hongos morel, uno con harina y uno con
fresas organicas congeladas.

Cabe sefalar que en México se realizan acciones en materia de Inocuidad
Agricola, Pecuaria y Acuicola/Pesquera, mediante la implementacion de
Sistemas de Reduccion de Riesgos de Contaminacion (SRRC); y otras que
coadyuvan, tales como las contempladas en la ‘Alianza para la Inocuidad de los
Productos Agricolas Frescos y Minimamente Procesados’, entre SENASICA,
COFEPRIS y FDA.

Por ello, el SENASICA realiza visitas de verificacion a unidades de produccion
primaria certificadas en SRRC, que producen vegetales, en las cuales se constata
la implementacion y mantenimiento de medidas higiénico sanitarias para
prevenir la presencia de contaminantes fisicos, quimicos y microbioldgicos, lo
qgue ha permitido descartar contaminacion en vegetales de origen mexicano.

Referencia:

Administracion de Alimentos y Medicamentos (FDA). (17 de mayo 2023). Investigations of Foodborne lliness Outbreaks.
Recuperado de: https://www.fda.gov/food/outbreaks-foodborne-illness/investigations-foodborne-illness-
outbreaks?utm_medium=email&utm_source=govdelivery



https://www.fda.gov/food/outbreaks-foodborne-illness/investigations-foodborne-illness-outbreaks?utm_medium=email&utm_source=govdelivery
https://www.fda.gov/food/outbreaks-foodborne-illness/investigations-foodborne-illness-outbreaks?utm_medium=email&utm_source=govdelivery

AGRICULTURA i@' SENASICA
L\ g
~__JIRECCIONENJEFE

I *I Canada: Retiro de hongos enoki por posible contaminacion con Listeria
monocytogenes.

Recientemente, a través del portal oficial de la Agencia
Canadiense de Inspeccion de Alimentos (CFIA), se dio a
conocer que la empresa Goldenway International Trade
Co. Ltd. esta retirando del mercado hongos enoki, por
posible contaminacion con Listeria monocytogenes.

El producto potencialmente afectado tiene los siguientes
datos en la etiqueta: “Enoki Mushroom”, marca Golden
Mushroom, en paquetes de 200 g, Codigo Universal del
Producto (UPC) 8 809201 000039. Este fue vendido en la
provincia de Ontario, y es posible que también se haya
distribuido a otras provincias y territorios.
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El retiro derivo de los resultados de las pruebas de la CFIA,
institucion encargada de verificar que la compania retire
del mercado los productos potencialmente
IR UEl contaminados con la bacteria patégena.

Se menciona que hasta el momento no se han reportado enfermedades
asociadas con el consumo del producto. Asimismo, continua la investigacion
por parte de la CFIA, lo que puede dar lugar al retiro de otros productos.

Finalmente, se exhorta a las personas a no consumir, vender o distribuir el
producto, sino desecharlo o devolverlo al lugar de compra.

En el contexto nacional, y con base en la Ventanilla Unica de Comercio Exterior
Mexicano (VUCEM), México no ha realizado importaciones de hongos enoki
procedentes de Canada.

Cabe senalar que en México se realizan acciones en materia de Inocuidad
Agricola, mediante la implementacion de Sistemas de Reduccion de Riesgos de
Contaminacion, incluyendo la atencion a peligros microbioldgicos.

Referencia:

Agencia Canadiense de Inspeccion de Alimentos (CFIA). (17 de mayo de 2023). Golden Mushroom brand Enoki
Mushroom recalled due to Listeria monocytogenes. Recuperado de: https://recalls-rappels.canada.ca/en/alert-
recall/golden-mushroom-brand-enoki-mushroom-recalled-due-listeria-monocytogenes-1



https://recalls-rappels.canada.ca/en/alert-recall/golden-mushroom-brand-enoki-mushroom-recalled-due-listeria-monocytogenes-1
https://recalls-rappels.canada.ca/en/alert-recall/golden-mushroom-brand-enoki-mushroom-recalled-due-listeria-monocytogenes-1
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Internacional: El Foro Mundial de Bioproteccion crea el Consorcio Microbiano
Global, para promover la agricultura sostenible.

§\\ Recientemente, a través del portal AgNews, se dio a
gl conocer gque la Fundacion Mundial de Investigacion
sobre Bioproteccion del Foro Mundial de
Bioproteccion (RF-WBF) ha creado el Consorcio
Microbiano Global (GMC), cuyo objetivo sera promover
la agricultura sostenible mediante soluciones
microbianas.

Como antecedente, se menciona que la agricultura
biologica ofrece alternativas seguras para el manejo
de plagas agricolas, contribuyendo a los Objetivos de
Desarrollo Sostenible establecidos por la ONU; esta
incluye soluciones microbianas.

Imagen: Agrosavia.

El comunicado sefnala que se estima la existencia de
un billon de especies de microbios en la tierra, 99.9% de los cuales aun no se
descubren; para aprovecharlos, es necesario realizar investigacion de forma
coordinada. Por tales motivos, se ha conformado el GMC, el cual sera presidido
por un profesor-investigador de la Universidad de Murdoch, Australia. Se precisa
gue el GMC establecera una red internacional de instituciones comprometidas
con la identificacion y el desarrollo de soluciones basadas en microbios, tales
como bioestimulantes, biofertilizantes y tecnologia de control bioloégico de
plagas agricolas, en aras de promover el descubrimiento y desarrollo de
alternativas efectivas, seguras y sostenibles a los productos quimicos y otros
meétodos de manejo fitosanitario daninos para el ambiente y la salud humana.

Finalmente, se indica que el GMC fungira como un centro para compartir
informacion sobre cepas microbianas con potencial como soluciones
biologicas; conectara a investigadores e instituciones para facilitar la deteccion
y evaluacion internacional de microbios; y se relacionara con la industria para
evaluar el potencial comercial de las cepas identificadas.

Cabe senalar que en México se realizan acciones en materia de Inocuidad
Agricola, mediante la implementacion de Sistemas de Reduccion de Riesgos de
Contaminacion, incluyendo el buen uso y manejo de plaguicidas.

Referencia: AgNews (18 de mayo de 2023). WBF Research Foundation Launches Global Microbial Consortium to Advance
Sustainable Agriculture Through Microbial Solutions. https://news.agropages.com/News/NewsDetail---46492.htm



https://news.agropages.com/News/NewsDetail---46492.htm

