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EUA: La FDA comunica avances de investigaciones relacionadas con brotes de 
enfermedades transmitidas por alimentos. 

Recientemente, la Administración de 
Alimentos y Medicamentos (FDA) del 
gobierno de los Estados Unidos, 
comunicó el seguimiento de las 
investigaciones de brotes de 
Enfermedades Transmitidas por 
Alimentos (ETAs).  

Conforme a la actualización del 02 de 
febrero de 2023, hay dos investigaciones 

activas. La situación actual de los casos potencialmente relacionados con 
producción o procesamiento primario en el ámbito agropecuario, es la 
siguiente:  

A. Casos en estatus de seguimiento (fecha de publicación). 
o Brote de Salmonella Typhimurium, vinculado a germinados de alfalfa 

(28/12/2022): continúa el rastreo y la inspección in situ, además de la 
recolección y análisis de muestras; se reportan 15 casos de personas enfermas. 

o Brote de Listeria monocytogenes, vinculado a hongos Enoki importados 
(09/11/2022): continúa el rastreo y la inspección in situ, además de la 
recolección y análisis de muestras; se reportan 3 casos de personas enfermas 
(todos con hospitalización); se emitió un aviso actualizado para incluir 
productos adicionales. 

La lista 2022 engloba un total de 28 brotes de ETAs, tres de ellos vinculados con 
productos vegetales frescos (fresa, melón, lechuga romana y germinados de 
alfalfa), uno con hongos comestibles, uno con cereal seco, uno con mariscos, dos 
con atún y los demás con alimentos procesados o productos no identificados. 
En 2023 aún no se han reportado brotes de ETAs. 

Cabe señalar que en México se realizan acciones en materia de Inocuidad 
Agrícola, Pecuaria y Acuícola/Pesquera, mediante la implementación de 
Sistemas de Reducción de Riesgos de Contaminación (SRRC); y otras que 
coadyuvan, tales como las contempladas en la ‘Alianza para la Inocuidad de los 
Productos Agrícolas Frescos y Mínimamente Procesados’, entre SENASICA, 
COFEPRIS y FDA. 

Imagen: https://www.fda.gov 
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Por ello, el SENASICA realiza visitas de verificación a unidades de producción 
primaria certificadas en SRRC, que producen vegetales como melón 
cantaloupe, fresa y lechuga romana, en las cuales se constata la 
implementación y mantenimiento de medidas higiénico sanitarias para 
prevenir la presencia de contaminantes físicos, químicos y microbiológicos, lo 
que ha permitido descartar contaminación en vegetales de origen mexicano. 

Referencia: Administración de Alimentos y Medicamentos (FDA). (02 de febrero 2023). Investigations of Foodborne 
Illness Outbreaks. Recuperado de: https://www.fda.gov/food/outbreaks-foodborne-illness/investigations-foodborne-
illness-outbreaks?utm_medium=email&utm_source=govdelivery  
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Francia: Retiro de queso, por posible contaminación con Listeria 
monocytogenes. 
 

Recientemente, a través del portal 
RappelConso, se dio a conocer que la empresa 
Tomme de Savoie Fermiere IGP, está retirando 
del mercado queso de pasta prensada en 
crudo, de la marca Domaine Reinach, por 
posible contaminación con Listeria 
monocytogenes. 

El comunicado señala que los productos 
potencialmente afectados tienen los 
siguientes datos en la etiqueta: “Tommes de 
Savoie fermière (IGP)”, números de lote del 
2964 al 2975; “Tommette fermière”, números 

de lote 51222, 61222, 81222, 91222 y 171222; y “Fromage Sarvan”, números de lote 
31222, 151222 y 171222. Los productos se distribuyeron en toda Francia. 

Finalmente, se exhorta a las personas a no consumir los productos, sino 
desecharlos o devolverlos a su lugar de compra. 

En el contexto nacional, y con base en la Ventanilla Única de Comercio Exterior 
Mexicano (VUCEM), en 2022 México ha realizado importaciones de queso 
Tomme de Savoie IGP procedentes de Francia.  

Cabe señalar que México realiza acciones en materia de Inocuidad Pecuaria, 
mediante la implementación de Sistemas de Reducción de Riesgos de 
Contaminación en la producción y procesamiento primario, incluyendo la 
atención a peligros microbiológicos. 

Referencia:  
 
RappelConso. (01 de febrero de 2023). Retiro de productos: Tommes de Savoie Frermière (IGP), tommette fermière, 
fromage SARVAN. Recuperado de: https://rappel.conso.gouv.fr/fiche-rappel/9201/Interne 
 

 
 

 

 

 

 

Producto retirado: Fuente: RappelConso 
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Alemania: Detección de Salmonella spp. en pimienta negra procedente de 
Brasil. 
 

Recientemente, a través del Sistema de 
Alerta Rápida para Alimentos y Piensos 
(RASFF) de la Unión Europea, se notificó 
que, con base en un control fronterizo, las 
autoridades de Alemania detectaron 
Salmonella spp., en pimienta negra 
procedente de Brasil.  

De acuerdo con la notificación, se 
identificó “presencia” de Salmonella spp., 
cuando el límite máximo permisible en 
Alemania es “Nulo”. 

El hecho fue clasificado como notificación de rechazo en frontera y el nivel de 
riesgo se catalogó como grave.  

Finalmente, se menciona que las autoridades de Alemania realizaron retención 
oficial del producto contaminado y tratamiento físico. 

En el contexto nacional, y con base en la Ventanilla Única de Comercio Exterior 
Mexicano (VUCEM), durante 2022 México ha realizado importaciones de 
pimienta negra procedente de Brasil. 

Cabe señalar, que en México se realizan acciones en materia de Inocuidad 
Agrícola, mediante la implementación de Sistemas de Reducción de Riesgos de 
Contaminación, incluyendo la atención a peligros microbiológicos. 

Referencia:  

Sistema de Alerta Rápida para Alimentos y Piensos de la Unión Europea (RASFF). (01 de febrero de 2023). NOTIFICACIÓN 
2023.0724. Salmonella spp. in black pepper from Brazil. Recuperado de: https://webgate.ec.europa.eu/rasff-
window/screen/notification/593809 

 

Imagen de uso libre 

https://webgate.ec.europa.eu/rasff-window/screen/notification/593809
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