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EUA: Retiro de productos a base de vegetales, por posible contaminacion con
Listeria monocytogenes.

Tyt Recientemente, la Administracion de Alimentos y

—— Medicamentos (FDA) de EUA comunico que la

Fiesta Corn %~~~ empresa GHGA esta retirando del mercado

' ~ diversos productos a base de vegetales, debido a

L . su posible contaminacion con la bacteria
. N patdégena Listeria monocytogenes.
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El retiro derivo de la notificacion a la empresa, por
parte de un laboratorio, de que el diagndstico de
una muestra de los productos habia resultado
positivo a la bacteria. Los vegetales involucrados
son diversos, incluyendo: aguacate, tomate, chile,

SELL Y 008722
WY w068 (g

- = e .
— [l pimiento morrén, cebolla, maiz, mango,
Producto retirado. Fuente: FDA , . .~
_ esparrago, frijol y champifiones, entre otros.

Los productos potencialmente afectados corresponden a 25 marcas
comerciales, las cuales comprenden, entre otros, ensaladas, salsas, guacamole,
aderezos y distintas mezclas de vegetales. Estos se vendieron principalmente en
las tiendas Kroger, en los estados de Alabama, Carolina del Sur y Georgia; no se
habian recibido informes de eventos adversos relacionados con el consumo de
los mismos, a la fecha de publicacion del retiro.

En el contexto nacional, y con base en la Ventanilla Unica de Comercio Exterior
Mexicano (VUCEM), en 2022 México ha realizado importaciones de ensaladas y
mezclas de hortalizas frescas procedentes de EUA. Cabe senalar que en el pais
se realizan acciones en materia de Inocuidad Agricola, mediante Ila
implementacion de Sistemas de Reduccion de Riesgos de Contaminacion; y
otras que coadyuvan, tales como las contempladas en la Alianza para la
inocuidad de los productos agricolas frescos y minimamente procesados, entre
COFEPRIS, SENASICA y FDA.
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Bulgaria: Deteccion de aflatoxinas en pistaches procedentes de Turquia.

de Alerta Rapida para Alimentos y
Piensos (RASFF) de la Union Europea,
se notifico que, con base en un control
fronterizo, las autoridades de Bulgaria
detectaron aflatoxinas en pistaches
procedentes de Turquia.

‘,.\‘(&"‘T\*’ ‘ Recientemente, a través del Sistema

De acuerdo con la notificacion, se

Imagen de uso libre identificaron = concentraciones de

14.6+/-4.4 ug/kg - ppb de aflatoxina Bly

17.2+/-4.5 pg/kg - ppb de aflatoxinas totales, cuando los limites maximos de
residuos permisibles en Bulgaria son de 8 y 10 ug/kg - ppb, respectivamente.

El hecho fue clasificado como notificacion de rechazo en frontera y el nivel de
riesgo fue catalogado como grave.

En el contexto nacional, y con base en la Ventanilla Unica de Comercio Exterior
Mexicano (VUCEM), durante 2022 Meéxico ha realizado importaciones de
pistaches procedentes de Turquia.

Cabe senalar que el SENASICA, a traveés de la Direccion General de Inocuidad
Agroalimentaria, Acuicola y Pesquera (DGIAAP), realiza el monitoreo y atencion
de los casos que involucran la produccion primaria de vegetales.

Referencia:

Sistema de Alerta Rapida para Alimentos y Piensos de la Union Europea (RASFF). (21 de septiembre de 2022).

NOTIFICATION 20225488. Pistachios from Turkey. Recuperado de: https://webgate.ec.europa.eu/rasff-
window/screen/notification/570975
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Internacional: Informe de FAO/OMS sobre evaluacién de intervenciones para
el control de peligros microbiolégicos en frutas y hortalizas.

Recientemente, fue publicado un resumen de
conclusiones derivadas de la ‘Reunion
conjunta de expertos de la Organizacion de las
Naciones Unidas para la Alimentacion y la
Agricultura /Organizacion Mundial de la Salud
(FAO/OMS), sobre prevenciéon y control de
peligros microbiologicos en alimentos frescos'.

Imagen libre. El documento se centra en la ‘Parte 4.
Intervenciones para mercancias especificas’, de un informe completo sobre
‘Evaluacion de Riesgos Microbioldgicos (MRA), que se publicara posteriormente.
En el mismo, se menciona que el objetivo de las reuniones fue evaluar las
intervenciones para el control de peligros microbiologicos en la cadena de
produccion y comercializacion de frutas y hortalizas frescas, enfocandose en
cuatro grupos de productos: hortalizas de hoja y hierbas aromaticas; frutillas y
frutas tropicales; melonesy frutos de arboles; y hortalizas de semillay tubérculos.

Las principales conclusiones de las evaluaciones fueron las siguientes: 1) La
irradiacion es el tratamiento post-cosecha mas eficaz contra patogenos, en
hortalizas de hoja recién cortadas, pero el costo y la respuesta del consumidor
estan obstaculizando su uso comercial; 2) El agua electrolizada y los
bacteriofagos tienen potencial para reducir los patdogenos bacterianos, aunque
ambos tienen inconvenientes; 3) para frutillas, los tratamientos asistidos por
agua (p. €j. la luz pulsada), han mostrado potencial en algunas situaciones; 4) los
meétodos a base de gas tuvieron efectos variables, segun la dosis y el patdogeno
evaluado; 5) la irradiacion también podria funcionar en hortalizas de semilla y
tubeérculos, sin embargo, sera necesario desarrollar dosis para el producto y
patogeno objetivo; 6) los tratamientos con dioxido de cloro en fase gaseosa y
con luz ultravioleta C (UV-C), son promisorios para eliminar contaminantes
microbiologicos en hortalizas; 7) la estrategia principal para mejorar la
inocuidad de melones y frutas de arboles es el control de la higiene y el
monitoreo ambiental, durante la seleccion y empaque.

Referencia: FAO/OMS (septiembre de 2022). Joint FAO/WHO Expert Meeting on the Prevention and Control of
Microbiological Hazards in Fresh Fruits and Vegetables. Part 4. Commodity-specific interventions.
https://www.fao.org/3/cc2007en/cc2007en.pdf

https://mww.foodsafetynews.com/2022/09/scientists-assess-ways-to-control-hazards-in-produce/



https://www.fao.org/3/cc2007en/cc2007en.pdf
https://www.foodsafetynews.com/2022/09/scientists-assess-ways-to-control-hazards-in-produce/

