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EUA: La FDA comunica avances de investigaciones relacionadas con brotes de

enfermedades transmitidas por alimentos.

Recientemente, la Administracion de
Alimentos y Medicamentos (FDA) del
gobierno de los Estados Unidos,
comunicé el seguimiento de Ilas
investigaciones de brotes de
Enfermedades Transmitidas por
Alimentos (ETAS).

Conforme a la actualizacion del 19 de
octubre, hay 9 investigaciones activas. La

Imagen: https://www.fda.gov

situacion actual de las potencialmente relacionadas con produccion o
procesamiento primario en el ambito agropecuario, es la siguiente:

A. Casos en estatus de seguimiento (fecha de publicacion).

(@)

Brote de E. coli O121:H19, vinculado a falafel congelado (12/10/2022): continua
la inspeccion in situ y ha iniciado el rastreo, la recoleccion y el analisis de
muestras; se reportan 20 casos de personas enfermas. El falafel es un alimento
de la cocina oriental, parecido a las albondigas, hecho a base de vegetales
como garbanzo, haba, ajo y cilantro, entre otros.

Brote de Salmonella Litchfield, vinculado a un producto atiin no identificado
(28/09/2022): continua la recoleccion y analisis de muestras, y la inspeccion in
situ. Se reportan 30 casos de personas enfermas.

Brote de Listeria monocytogenes (14/09/2022), vinculado a quesos tipo Brie
y Camembert: continua la inspeccion in situ, la recoleccion y analisis de
muestras, y el rastreo. Se reportan 6 casos de personas enfermas.

Brote de Salmonella Senftenberg, vinculado a un producto aun no
identificado (17/08/2022): continua la investigacion; se reportan 34 casos de
personas enfermas.

Brote asociado con productos vegetales congelados (lentejas francesas y
puerros gratinados — 29/06/2022): continua la investigacion para identificar
al patogeno, asi como el retiro de producto, rastreo, inspeccion y muestreo.
Se reportan 386 personas enfermas.
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B. Casos en etapa final o de cierre (fecha de publicacion).

o Brote de E. coli O157:H7, vinculado a un producto no identificado
(17/08/2022): los CDC anunciaron gue el brote termind y la investigacion esta
cerrada.

o Brote de Cyclospora cayetanensis, vinculado a un producto no identificado
(03/08/2022): el brote termind, aunque la investigacidon de la FDA sigue en
curso; hay 84 casos de personas enfermas.

o Brote de Cyclospora cayetanensis, vinculado a un producto no identificado
(27/07/2022): el brote termind, aunque la investigacion de la FDA sigue en
Curso; se reportan 43 personas enfermas.

La lista 2022 engloba un total de 24 brotes de ETAs, cinco de ellos vinculados a
productos vegetales frescos (meldn cantalupe, fresa, lechuga romana, ensaladas
de hoja verde, etc.), y los demas con alimentos procesados o productos no
identificados.

Cabe senalar que en México se realizan acciones en materia de Inocuidad
Agricola, Pecuaria y Acuicola/Pesquera, mediante la implementacion de
Sistemas de Reduccion de Riesgos de Contaminacion; y otras que coadyuvan,
tales como las contempladas en la ‘Alianza para la Inocuidad de los Productos
Agricolas Frescos y Minimamente Procesados’, entre SENASICA, COFEPRIS y
FDA.

Referencia:

Administracion de Alimentos y Medicamentos (FDA). (19 de octubre 2022). Investigations of Foodborne Illiness Outbreaks.
Recuperado de: https://www.fda.gov/food/outbreaks-foodborne-illness/investigations-foodborne-illness-outbreaks
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EUA: Avances en investigacion de brote multiestatal de Salmonella
Litchfield, asociado con salmén.

Recientemente, la Administracion de
Alimentos y Medicamentos (FDA) de EUA
dio a conocer los avances de la investigacion
de un brote multiestatal de infecciones por
Salmonella Litchfield, asociado con salmoén
fresco y crudo, suministrado a restaurantes
de California (CA) y Arizona (AZ) por la
empresa Mariscos Bahia Inc.

Imagen: https://pescaconfuturo.com

En la investigacion, realizada en coordinacion con los Centros para el Control y
la Prevencion de Enfermedades, e instancias estatales y locales, se rastred la
distribucion del producto, identificando como proveedora del mismo a la
empresa referida. Muestras colectadas por la FDA en las instalaciones de esta,
en Pico Bahia, CA, dieron positivo a la misma cepa de Salmonella previamente
asociada con el brote; el analisis de secuenciacion del genoma completo esta
en curso. Se infiere que otros productos de la empresa (fletan fresco y crudo,
lubina chilena, atun y pez espada) podrian también estar contaminados con la
bacteria y haber sido distribuidos desde sus instalaciones en Phoenix, Arizona.

A la fecha, se registran 33 casos de personas enfermas (21 en CA, 11 en AZ y uno
en lllinois), con 13 hospitalizaciones y cero muertes; se ha confirmado la
distribucion del producto en CA y AZ, aunque podria haberse comercializado
también en otros estados; de 16 pacientes entrevistados, 12 informaron haber
consumido sushi, sashimi o poke, y 9 salmon crudo, antes de enfermarse.

Finalmente, se comenta que la compania esta cooperando con la investigacion
de la FDA y se ha comprometido a iniciar un retiro voluntario del producto.

Cabe senalar que en México se realizan acciones en materia de Inocuidad
Acuicola y Pesquera, mediante la implementacion de Sistemas de Reduccion
de Riesgos de Contaminacion; y otras que coadyuvan, tales como las
contempladas en la ‘Alianza para la Inocuidad de los Productos Agricolas
Frescos y Minimamente Procesados, entre COFEPRIS, SENASICA y FDA'.

Referencia: Food and Drug Administration (FDA) (19 de octubre de 2022). Outbreak Investigation of Salmonella: Seafood
(October 2022). Recuperado de: https//www.fda.gov/food/outbreaks-foodborne-illness/outbreak-investigation-
salmonella-seafood-october-2022?utm_medium=email&utm_source=govdelivery
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Internacional: Organismos presentan el Plan de Accién Conjunto One Health
: 2022-2026, para fortalecer la sanidad e inocuidad.

Recientemente, la Organizacion de las Naciones Unidas
para la Alimentacion y la Agricultura (FAO), Ila
Organizacion Mundial de la Salud (OMS), el Programa de
las Naciones Unidas para el Medio Ambiente (PNUMA) y
la Organizacion Mundial de Sanidad Animal (OIE),
publicaron el “Plan de Accion Conjunto One Health 2022-
2026", enfocado en la inocuidad alimentaria, la sanidad

humana, animal y vegetal, y la proteccion del ambiente.

El plan se basa en seis lineas de accion: 1) mejorar capacidades para fortalecer
los sistemas de salud; 2) reducir riesgos de zoonosis emergentes y reemergentes,
epidemias y pandemias; 3) controlar y eliminar enfermedades zoondticas
endémicas de zonas tropicales, y enfermedades transmitidas por alimentos
(ETAs) no atendidas; 4) fortalecer la evaluacion, gestion y comunicacion de
riesgos de inocuidad alimentaria; 5) frenar la resistencia a los antimicrobianos
(RAM); y 6) integrar el medio ambiente al enfoque One Health.

En inocuidad alimentaria (linea 4), se busca promover la concientizacion,
cambios en politicas y coordinacion de acciones entre partes interesadas, a fin
de garantizar alimentos saludables, basandose en la "Estrategia mundial de la
OMS para la inocuidad de los alimentos 2022-2030". Lo anterior, mediante el
fortalecimiento del enfoque One Health en los sistemas alimentarios nacionales
de vigilancia, deteccion y seguimiento de ETAs, y el fomento al uso y mejora de
datos, evidencia cientifica, analisis y evaluacion de riesgos, a fin de detectar,
prevenir y responder con eficacia a amenazas a la inocuidad de los alimentos.

Finalmente, se menciona que los organismos se comprometeran con
organizaciones no gubernamentales, industria, academia y otras partes
interesadas, para avanzar en el Plan de Accion.

Referencias:

FAO, PNUMA, OMS y OIE (octubre de 2022). One Health Joint Plan of Action (2022-2026): working together for the health of
humans, animals, plants and the environment. Recuperado de: https://iwww.fao.org/3/cc2289en/cc2289en.pdf

Food Safety Magazine. (19 de octubre de 2022). International Organizations Develop One Health Action Plan, Food Safety is Key
Component. Recuperado de: https://www.food-safety.com/articles/8077-international-organizations-develop-one-health-
action-plan-food-safety-is-key-component

Food Safety News. (20 de octubre de 2022). Food safety finds a place in One Health Plan. Recuperado de:
https://www.foodsafetynews.com/2022/10/food-safety-finds-place-in-one-health-plan/
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