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México: Investigadores de la UAM patentan recubrimiento biodegradable
para frutas y hortalizas.

Recientemente, a través del portal
Reporte 32 MX, se dio a conocer que
un grupo de investigadores de la
Universidad Autonoma Metropolitana
(UAM) patentdé un recubrimiento
biodegradable, el cual prolonga la vida
de anaquel de frutas y hortalizas para
consumo en fresco, contribuyendo
con la inocuidad de estos alimentos.

De acuerdo con los investigadores,
adscritos al Laboratorio de
Biopolimeros de la UAM Iztapalapa, una de las principales innovaciones de este
desarrollo, con respecto a los materiales convencionales que se utilizan para el
empaque de productos agricolas, es que emplea materias primas de origen
natural, biodegradables, inocuas, bioactivas y de facil aplicacion, como el
quitosano y los biopolimeros (obtenidos a partir de crustaceos y de residuos de
la industria de alimentos, respectivamente), lo que permite mantener la calidad
postcosecha de frutas y hortalizas, al prevenir la evaporacion, inhibir el
crecimiento de microorganismos que las deterioran y ejercer un efecto
antioxidante.

Imagen: https://reporte32mx.com/

El comunicado sefiala que el grupo de investigacion evaluo el prototipo del
recubrimiento biodegradable en frutos de litchi y rambutan, producidos por
agricultores de Oaxaca; esto se realizo directamente en los lugares donde se
empacan tales productos para su exportacion a destinos como Estados Unidos,
Canada y paises de Europa. Se aclara que la innovacion también es util para
otros productos agricolas, como papaya y mango.

Finalmente, se resalta que, si bien existen en el mercado materiales similares al
patentado, estos pueden contener residuos toxicos que afectan al consumidor
y al ambiente. Al no tener esa limitante, el recubrimiento generado en el
Laboratorio de la UAM contribuye a mantener condiciones para la disminucion
de riesgos de contaminacion de frutas y hortalizas, favoreciendo asi su
competitividad.

Referencia: Reporte 32 MX (8 de noviembre de 2022). Recubrimiento biodegradable que conserva fruta y hortalizas,

obtiene patente. Recuperado de: https://reporte32mx.com/recubrimiento-biodegradable-que-conserva-fruta-y-
hortalizas-obtiene-patente-por-alicia-valverde/
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México: Semahn capacita a agricultores de Chiapas en produccién organica
de hortalizas.

Recientemente, a través del portal Chiapas
al Instante, se comunico que la Direccion de
Gestion, Investigacion y  Educacion
Ambiental, de la Secretaria de Medio
Ambiente e Historia Natural (Semahn) de
Chiapas, capacitdé a productores del
municipio de La Independencia, en
produccion organica de hortalizas.

Fuente: Chiapas al Instante Se precisa que la capacitacion se realizo
mediante el taller denominado “Produccion de Hortalizas a través del Método
de Cultivo Biointensivo’, el cual se impartido en la localidad de Yalmutz, del
municipio referido. Este tuvo como finalidad sensibilizar y concientizar a los
participantes respecto a la importancia de disminuir la contaminacion de los
recursos nhaturales, mediante el cultivo de hortalizas con el uso de técnicas
alternativas de produccion organica; con lo que se pretende coadyuvar a la
mitigacion del cambio climatico.

Se senala que los productores aprendieron de forma practica a: elaborar abonos
naturales, mediante el uso de diversos residuos organicos que se generan
localmente; preparar sustratos, almacigos y camas de cultivo; y aplicar tacticas
alternativas para el control de plagas, como el uso de repelentes naturales.

Finalmente, se resalta que la metodologia de huertos intensivos permite
obtener alimentos saludables, nutritivos e inocuos, al estar libres de
contaminantes como residuos de plaguicidas, ademas de que ayuda a disminuir
la contaminacion ambiental. Y se aflade que la Semahn trabaja en coordinacion
con el personal del Parque Nacional Lagunas de Montebello, a fin de coadyuvar
en los esfuerzos para disminuir la contaminacion de este lugar, derivada del uso
indiscriminado de agroquimicos.

Cabe senalar que el Senasica, conforme lo establece la Ley de Productos
Organicos, es el Administrador del Sistema Nacional de Control de las
Operaciones Organicas.

Referencia: Chiapas al Instante. (08 de noviembre de 2022). Semahn Amplia Conocimientos Sobre Los Huertos
Biointensivos En La Independencia. Recuperado de: https://chiapasalinstante.com.mx/?p=27636
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- DIRECCIONENJEFE
E EUA: La FDA y la Universidad de Maryland firman acuerdo para desarrollar
investigacion sobre enfermedades transmitidas por alimentos.

Recientemente, a través del portal New Food
Magazine, se dio a conocer que la Administracion de
Alimentos y Medicamentos (FDA) de EUA, y El
Instituto Conjunto para la Inocuidad Alimentariay la
Nutricion Aplicada (JIFSAN), con sede en |la
Universidad de Maryland (UMD), firmaron un
acuerdo para desarrollar investigacion sobre
enfermedades transmitidas por alimentos (ETAS).

De acuerdo con el comunicado, la FDA otorgd 41

millones de ddlares, con lo cual se apoyara a la UMD
para que genere informacion cientifica de utilidad para el combate de las ETAs,
y desarrolle politicas solidas de salud publica. Asimismo, se menciona que la
coordinacion de la UMD con el JIFSAN, dependiente de la FDA, permite

combinar la experiencia de la agencia federal con los conocimientos de los
investigadores de la UMD.

Por parte de la UMD, se precisa que el financiamiento sera utilizado para
impulsar varios programas, incluido uno mandatado por el Congreso, que apoya
a la FDA en la regulacion del abastecimiento e importacion de camaron
proveniente de unidades de produccion acuicola. Similarmente, el JIFSAN
llevara a cabo proyectos de investigacion multidisciplinarios vy
multiinstitucionales, desarrollara mecanismos para intercambio de informacion
técnica y cientifica, y continuara ejecutando programas de capacitacion y
divulgacion con otros paises, que contribuyan con el objetivo de la FDA de
mejorar la salud en EUA.

Finalmente, se senala que, en apoyo a la Ley de Modernizacion de la Inocuidad
Alimentaria, el JIFSAN ha establecido alianzas con la industria alimentaria, el
gobierno y otras instancias interesadas, a fin de prevenir problemas de
inocuidad alimentaria, prestando especial atencion a los sistemas de vigilancia
de brotes de ETAs.

Cabe senalar que en México se realizan acciones en materia de Inocuidad
Agricola, Pecuaria y Acuicola/Pesquera, mediante la implementacion de
Sistemas de Reduccion de Riesgos de Contaminacion; y otras que coadyuvan,
tales como las contempladas en la ‘Alianza para la Inocuidad de los Productos
Agricolas Frescos y Minimamente Procesados’, entre SENASICA, COFEPRIS y
FDA.

Referencia: New Food Magazine. (09 de noviembre de 2022). FDA awards $41 million to support food safety initiatives.
Recuperado de: https://Awww.newfoodmagazine.com/news/169695/fda-awards-41-million-to-support-food-safety-

initiatives/
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