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Polonia: Deteccion de clorotalonil en chicharo procedente de Guatemala, en
niveles superiores a los limites maximos de residuos establecidos.

Recientemente, a través del Sistema de Alerta
Rapida para Alimentos y Piensos (RASFF) de la
Union Europea, se notifico que las autoridades
de Polonia detectaron, con base en un control
oficial en el mercado, el fungicida clorotalonil,
en chicharo procedente de Guatemala, en
niveles superiores a los limites maximos de
residuos (LMR) permitidos.

De acuerdo con la notificacién, se identificé una
concentraciéon de 0.18t0.090 mg/kg-ppm de
clorotalonil, en chicharo dulce de la variedad Sugarsnaps, cuando el limite
maximo de residuos permisible en Polonia es de 0.01 mg/kg - ppm.

Imagen: SADER.

El hecho fue clasificado como notificacion de informacion para atencion y el
nivel de riesgo fue catalogado como grave. Asimismo, se senala que el producto
presumiblemente ya no se encuentra en el mercado de Polonia.

De acuerdo con el Sistema de Informacion Arancelaria via Internet (SIAVI), en
2021 Guatemala fue el segundo exportador de chicharo a México, con un
volumen de 907 toneladas.

Cabe senalar que el pais cuenta con la NORMA Oficial Mexicana NOM-082-SAGC-
FITO/SSA1-2017, Limites mdximos de residuos, Lineamientos técnicos y
procedimiento de autorizacion y revision, asi como un Acuerdo publicado el 09
de febrero de 2022 en el Diario Oficial de la Federacion, que establece criterios
para determinar los limites maximos de residuos toxicos y contaminantes, y el
Programa Nacional de Monitoreo de Residuos Toxicos en Vegetales.

Referencia: Sistema de Alerta Rapida para Alimentos y Piensos de la Union Europea (RASFF). (20 de junio de 2022).
NOTIFICATION  2022.3616. MRLs exeeded for chlorothalonil in sugar peas from Guatemala.
https://webgate.ec.europa.eu/rasff-window/screen/notification/556005
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EUA: Empresa de Carolina del Norte bajo notificacion por la FDA debido a
incumplimiento a la inocuidad en la produccién agricola.

Recientemente, a través portal Food Safety
News, se comunico que la empresa Sunny
Creek Farm Inc., ubicada en Tryon, Carolina
del Norte, esta bajo notificacion de la
Administracion de Alimentos y
Medicamentos de los Estados Unidos
(FDA) por violaciones graves a la regulacion

= . {: g v
de los Estandares para el Cultivo, Cosecha,
Imagen de uso libre

Empaque y Conservacion de Productos

para el Consumo Humano.

Se senala que, a través de una inspeccion por personal de la FDA revelo el
incumplimiento en los estandares referidos, para el caso de brotes como alfalfa
y brécoli, entre otros. Lo que resulté en la emision de un Formulario 483 de la
FDA, asi como, a algunas de las siguientes violaciones:

1. La empresa no dejo de utilizar semilla de un lote que podria estar
contaminado con patogenos (Escherichia coli O157:H7 y Salmonella spp.
detectados en el agua de riego); no se asegurd de que los brotes cultivados a
partir dicha semilla no ingresaran al comercio; no aplicé tratamientos para
eliminar al microorganismo; y no informo los resultados de los diagnosticos
microbiologicos al proveedor de esas semillas.

2. La empresa no limpio ni desinfecto las superficies en contacto con alimentos
utilizadas para cultivar, cosechar, empacar o almacenar brotes, antes del
contacto con semillas o con el frijol utilizado para cultivarlos.

3. El plan de monitoreo ambiental de la empresa no especifico los sitios de
recoleccion de muestras, incluidas las superficies apropiadas de contacto con
los alimentos y sin contacto con los alimentos del equipo, y otras superficies
dentro del entorno de cultivo, cosecha, empaque y mantenimiento.

4. Los registros requeridos a no fueron revisados, fechados y firmados por un
supervisor o responsable, dentro de un tiempo razonable después de realizados.

Referencia: Food Safety News. (20 de junio de 2022). NOTIFICACION 2022.1924. Sprout company warned about
pathogen contamination, drug claims. Recuperado de: https://www.foodsafetynews.com/2022/06/sprout-company-
warned-about-pathogen-contamination-drug-claims/
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- DIRECCIONENJEFE
E Uganda: Campana para reducir los niveles de aflatoxinas en alimentos.
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Recientemente, a través del portal Food
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. De acuerdo con el comunicado, la campana
tiene como objetivo crear conciencia y
capacitar a todos los actores de |la cadena de valor, desde la finca hasta el

consumidor final, sobre cémo manipular los alimentos para evitar la
contaminacion.
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Se menciona que las funciones de los agricultores son adoptar buenas practicas
agricolas para garantizar el contenido de humedad adecuado en los alimentos
para eliminar los altos niveles de aflatoxinas.

Asimismo, los comerciantes y fabricantes deben revisar el contenido de
humedad de los productos para asegurarse de que no supere el 13%
recomendado, ademas de utilizar un kit de prueba de aflatoxinas para
asegurarse de que los niveles no excedan las 10 ppm, antes de ponerlos en la
cadena de produccion; los transportistas deben conservar el contenido de
humedad, evitando que el producto se moje al momento de la entrega y
finalmente los consumidores deben comprar y consumir alimentos certificados
por la Oficina Nacional de Normas de Uganda (UNBS) y denunciar con las
autoridades cualquier distribuidor o vendedor de productos caducados o de
calidad inferior.

Se resalta que los limites altos de aflatoxinas representan barrera importante
para la exportacién de productos agricolas de Uganda a la regién de Africa
Oriental y a nivel internacional. Asimismo, la contaminacion tambiéen puede
causar la pérdida de cultivos, lo que contribuye al hambre.

Finalmente, se agrega que el conocimiento de la industria y el Programa
Mundial de Alimentos, agregan un valor considerable al trabajo en inocuidad y
calidad de los alimentos, ayudando a expandir la capacidad a nivel global y local,
a través de estrategias, orientacion, capacitacion y procesos para fortalecer la
capacidad de adaptacion en todas las cadenas de suministro.

Referencia: Food Safety News (19 de junio de 2022). Uganda sets sights on reducing aflatoxin burden. Recuperado de:
https://www.foodsafetynews.com/2022/06/uganda-sets-sights-on-reducing-aflatoxin-burden/




