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Canadá: Retira del mercado diversos tipos de carne debido a una posible 
contaminación con Salmonella spp. 

 

Recientemente, la Agencia Canadiense 

de Inspección de Alimentos (CFIA, por sus 

siglas en inglés), informó que la empresa 

Save-on-Foods está retirando del 

mercado productos con diversos tipos de 

carne de la marca Save on Foods debido 

a una posible contaminación con 

Salmonella spp., además estos productos 

se han distribuidos en los estados de 

Columbia Británica, Alberta, 

Saskatchewan, Manitoba y Yukon. 

Hasta el momento, no se han reportado casos asociados con estos productos. 

El hecho fue reportado mediante una inspección de rutina, además, se instó a 

la población de no consumir los productos para prevenir Enfermedades 

Trasmitidas por Alimentos (ETA).  

Referencia: Administración de Medicamentos y Alimentos (FDA). (03 de enero de 2022) Certain Save on Foods brand 

combo meals recalled due to Salmonella. Recuperado de: https://recalls-rappels.canada.ca/en/alert-recall/certain-save-

foods-brand-combo-meals-recalled-due-salmonella 

INOC.506.030.03.30122021 

 

 

 

 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

Imagen representativa del producto afectado. 
Créditos: 

https://www.revistacocina.com 
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EUA: El CDC investiga brote de Escherichia coli vinculado al consumo de 
ensaladas empaquetadas.  

 
El Centro para el Control y la Prevención de 
Enfermedades (CDC, por sus siglas en inglés) de los 
Estados Unidos, informó sobre un brote de 
Escherichia coli vinculado al consumo de ensaladas 
empaquetadas. 
 
Los CDC y los funcionarios de salud pública investigan 
el brote, se informó de un total de trece personas 

enfermas, cuatro hospitalizados, en seis estados. 
 
Las marcas involucradas son Simple Truth Organic, y Organic Power Greens de 
Nature's Basket son vendidas en tiendas de abarrotes y supermercados. La 
ensalada Organic Power Greens es una mezcla de espinacas orgánicas, mizuna, 
col rizada y acelgas. 
 
Las autoridades recomiendan a no consumir o desechar el producto, así como 
lavar las superficies que puedan haber tocado la ensalada con agua caliente y 
jabón. 
  
La mayoría de las personas infectadas con E. coli productora de toxina Shiga 
experimentan calambres estomacales severos, diarrea (a menudo con sangre) y 
vómitos. 
 
Referencia: Centro para el Control y la Prevención de Enfermedades. (30 diciembre de 2021). E. coli Outbreak Linked to 
Packaged Salads. Recuperado de: https://www.cdc.gov/ecoli/2021/o157h7-12-21/ 
INOC.507.010.04.03012022 
 

 

Imagen representativa del producto  afectado. 

Créditos: CDC. 

 


