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= Paises Bajos: Deteccién de aflatoxinas en cacahuate procedente de Argentina.

Recientemente, a través del Sistema de Alerta Rapida para
Alimentos y Piensos (RASFF) de la Unidn Europea, se notificd
gue las autoridades de Paises Bajos detectaron aflatoxinas, con
base una notificacién de la empresa, en seis cargamentos de
‘ ﬁ cacahuate procedentes de Argentina.

De acuerdo con la notificacion, se identificaron
Cacahuate: Imagen de uso fiore concentraciones de 40,2.2—2.4,3.6-2.1,4,2.2 - 2.4y 10 ug/kg
— ppb de aflatoxina B1, y 47, 4.4 — 2.4, 5.2 y 12 ug/kg — ppb de aflatoxinas totales, en los

cargamentos, cuando los limites maximos de residuos permisible en Paises Bajos son de 2 y 4
ug/kg — ppb, respectivamente.

El hecho fue clasificado como notificacion de informacion para la atencion y el nivel de riesgo fue
catalogado como grave.

En el contexto nacional, y con base en la Ventanilla Unica de Comercio Exterior Mexicano
(VUCEM), durante el 2022 Argentina ha realizado exportaciones de cacahuate a México.

Cabe seialar que el SENASICA, a través de la Direccidn General de Inocuidad Agroalimentaria,
Acuicola y Pesquera (DGIAAP), realiza el monitoreo y atencidn de los casos que involucran la
produccién primaria de vegetales.
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E EUA: FDA emite alerta de importacion de hongos enoki originarios de la Republica de Corea
——————— por contaminacion con Listeria monocytogenes.

Recientemente, a través del portal del Food Safety News (FSN), se

comunico que la Administracion de Alimentos y Medicamentos

J (FDA) ha emitido una alerta de importacion de hongos enoki

s _ originarios de la Republica de Corea por posible contaminacién con
N Listeria monocytogenes.

@ b

|V Se precisa las divisiones de importacion de la FDA pueden detener
las importaciones de hongos enoki de la Republica de Corea, sin la
Fuente: Food Safety News ; e
necesidad de hacer examen fisico.

A menara de antecedente, se menciona que, en el afio 2021, las pruebas de la FDA revelaron que
el 43 % de los hongos enoki muestreados procedentes de la Republica de Corea estaban
contaminados con L. monocytogenes. Ademas, los muestreos se realizaron luego de una
investigacion de la FDA sobre un brote multiestatal que se extendio entre 2016 y 2020, vinculado
a multiples casos de infecciones humanas de L. monocytogenes con hongos enoki de este pais.
Este brote representd un total de 36 casos en 17 estados de EUA, 12 casos en Canadd y 6 casos
en Australia. Los 36 casos estadounidenses produjeron 31 hospitalizaciones y cuatro muertes.

También se senala que, en el periodo de 2020 hasta mayo de 2022, las autoridades estatales de
salud publica realizaron muestreos de hongos enoki en tiendas minoristas de EUA, detectando L.
monocytogenes en multiples muestras, lo que provocé a 21 retiros de mercado, de los cuales 9
estaban relacionados con hongos enoki cultivados en la Republica de Corea.

Finalmente, se indica que la FDA comenzé a implementar una estrategia de prevencion de
hongos importados después del brote de 2020 con un enfoque en los hongos enoki, para
proteger la salud publica y prevenir futuros brotes de L. monocytogenes.

Cabe sefalar que en México se realizan acciones en materia de inocuidad agricola, pecuaria y
acuicola/pesquera, mediante la implementacion de Sistemas de Reduccién de Riesgos de
Contaminacion, incluyendo peligros microbiolégicos.

Referencia: Food Safety News (FSN) (22 de julio de 2022). FDA issues country-wide import alert for enoki mushrooms from the Republic of Korea.
Recuperado de: https://www.foodsafetynews.com/2022/07/fda-issues-country-wide-import-alert-for-enoki-mushrooms-from-the-republic-of-

korea/
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China: Analisis epidemioldgico de los brotes de botulismo transmitido por los alimentos en un
periodo de 15 aiios.

Recientemente, investigadores de varios Centros para el
Control de Enfermedades de China, publicaron un estudio
sobre brotes de botulismo transmitido por alimentos de
2004 a 2020.

El estudio menciona se recopilaron datos de 22 divisiones
administrativas a nivel provincial (PLAD) del Sistema
Nacional de Vigilancia de Brotes de Enfermedades
Transmitidas por Alimentos, de la Infraestructura Nacional de Conocimiento de China (CNKI),
ademas de datos de Wanfang y Revistas de Ciencia y Técnica de China (CQVIP) desde enero 2004
a diciembre de 2020, con el objetivo de calcular el nimero y la proporcion de brotes,
enfermedades y muertes, tipos de alimentos y factores contribuyentes.

Fuente: Food Safety News

Los resultados indica que, en China, durante el periodo 2004-2020, se produjeron 80 brotes de
botulismo transmitido por los alimentos, con 386 casos y 55 muertes. Xinjiang informo el mayor
numero de brotes (20), seguido de Qinghai (13). El alimento implicado con mayor frecuencia fue
el tofu apestoso procesado tradicional preparado en casa y la carne seca, lo que representé el
51.25 % de los eventos. El procesamiento inadecuado y el almacenamiento inadecuado en los
factores contribuyentes representaron el 77.5% de los brotes.

Finalmente, los investigadores recomiendan que debe llevarse a cabo educacion especifica sobre
inocuidad de los alimentos y divulgacion en relacién con la prevencion del botulismo. Asimismo,
debe mejorarse la investigacion oportuna de brotes y la capacidad de emergencia hospitalaria

Cabe sefialar que en México se realizan acciones en materia de inocuidad agricola, pecuaria y
acuicola/pesquera, mediante la implementacion de Sistemas de Reduccién de Riesgos de
Contaminacion, incluyendo peligros microbiolégicos.
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