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EUA: USDA fortalece medidas preventivas para reducir las enfermedades por
Salmonella spp. vinculadas con las aves de corral.

El Servicio de Inspeccion y Seguridad Alimentaria
(FSIS) del Departamento de Agricultura de los
Estados Unidos (USDA, por sus siglas en inglés)
informoé sobre el fortalecimiento de las medidas
preventivas de la contaminacion por Salmonella
spp. a lo largo de la cadena de suministro avicola y
el sistema de produccion, con la finalidad de
proteger la salud publica.

Imagen representativa de la especie afectada
Créditos: https://www.pigsels.com/

Adicionalmente, el Secretario de Agricultura menciond que las agencias estan
iniciando varias actividades clave en la recopilacion de datos e informacion
necesarios para apoyar acciones futuras y acercarse al objetivo nacional de una
reduccion del 25% en las enfermedades por Salmonella spp. asociadas con los
productos avicolas.

Mencionaron que, anualmente ocurren mas de 1 millon de enfermedades en los
consumidores y se estima que mas del 23% de esas enfermedades se vinculan
a Salmonella spp. por el consumo de pollo y pavo.

Indicaron que, un componente clave es fomentar los controles previos a la
produccion, para reducir la contaminacion por Salmonella spp. que ingresa al
matadero. Por ultimo mencionaron que se aprovechara las capacidades de
investigacion y se fortalecera la asociacion del FSIS con el area de Investigacion,
Educacion y Economia (REE) para abordar los datos y desarrollar nuevos
métodos de laboratorio para guiar las decisiones.

En el futuro, esta iniciativa requerira la colaboracion y el dialogo continuo con
las partes interesadas: la industria, los grupos de consumidores y los
investigadores por igual.

Referencia: Servicio de Inspeccion y Seguridad Alimentaria (FSIS). (19 de octubre de 2021). USDA Launches New Effort to
Reduce Salmonella llinesses Linked to Poultry. Recuperado de:
https://www.usda.gov/media/press-releases/2021/10/19/usda-launches-new-effort-reduce-salmonella-illnesses-linked-

poultry
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Alemania: Rechazo de un lote de pimienta negra importada de Brasil por
deteccion de Salmonella spp.

L Esta semana, el Sistema de Alerta Rapida para
Alimentos y Piensos (RASFF, por sus siglas en
inglés), comunicé que Ilas autoridades
fronterizas de Alemania rechazaron una partida
de pimienta negra importada de Brasil, por
deteccion de Salmonella enterica ser. Javiana,
ser. Rubislaw, ser. Potsdam y ser. Sandiego. Este
e i hecho ha sido calificado por el RASFF como
. - serio.

Rocky Mountain Laboratories (2002). Bacteria Salmonella.

El Codex Alimentarius o “Coédigo Alimentario” es un conjunto de normas
alimentarias internacionales que consisten en proteger la salud del consumidor,
garantizar alimentos inocuos de calidad para la poblacion mundial y facilitar el
comercio internacional de alimentos; abarcan los principales alimentos
elaborados, semielaborados o crudos. Cabe senalar que, la regulacion en torno
a Salmonella spp. es abordada a través del Comité del Codex sobre higiene de
los alimentos.

Asimismo, la Union Europea cuenta con cuatro organismos en materia de
inocuidad: la Autoridad Europea de Seguridad Alimentaria; la Cadena
Alimentaria y de Sanidad Animal y Vegetal; la Direccion General de Salud; y
Proteccion al Consumidor, los cuales implementan estrategias desde la etapa
de cosecha, engorda del ganado hasta el procesamiento y venta de la
mercancia, consideradas como estrategias integrales entre el gobierno y el
sector cientificos para el monitoreo constante de los productos, lo que ha
permitido una reduccion del 50% de los brotes ocasionados por Salmonella

spp.

Cabe sefialar que, con base en datos de la Ventanilla Unica de Comercio Exterior
Mexicana (VUCEM), de enero a agosto del presente ano, México ha realizado
importaciones de pimienta negra entera o pulverizada, originaria de Brasil.

Referencia: Sistema de Alerta Rapida para Alimentos y Piensos (RASFF). (19 de octubre de 2021). S. Javiana, S. Rubislaw,
S. Potsdam and S. Sandiego O: 5- in black pepper from Brazil. Recuperado de: https://webgate.ec.europa.eu/rasff-
window/screen/notification/509720

INOC.503.023.05.19102021
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EUA: Informe del Programa Nacional de Organicos, durante el cuarto
trimestre del afio fiscal 2021.

462 CAis;s;};\OE’ng?ress Recientemente, el Departamento de

Agricultura de los Estados Unidos (USDA, por
sus siglas en inglés) publico un resumen del
Informe del Programa Nacional de Organicos,
durante el cuarto trimestres del ano fiscal 2021.

Uncertified
Operations Making

Organic Claims Dentro del informe, se realizéo una comparacion
56%

de las actividades realizadas, reflejadas en un
panel de control, describiendo que
actualmente hay 462 casos abiertos
relacionados con la operacion de empresas,
Casos en progreso del Programa Nacional manifestando que son de produccion organica,
:Zrcl’cfgﬁz:?s (2021). U. S. Department of pero que no cuentan con certificacion, tienen

errores en etiquetado, reportes de fraude,
incidencias en residuos de plaguicidas, practicas de manejo prohibidasy uso de
sustancias prohibidas. Asimismo, mencionaron que se cerraron 342 casos,
relacionados con certificados fraudulentos, acciones administrativas vy
cumplimiento voluntario.

Por ultimo, comentan que uno de los factores relevantes durante este trimestre
fue identificar los riesgos sobre la importacion de productos organicos, a través
del buen manejo de informacion, asi como, con el trabajo en conjunto con las
autoridades fronterizas de EUA, con el objetivo de identificar la posible
mercancia que no cumpla con los requisitos para ser un producto organico.

Referencia: U. S. Department of Agriculture. (19 de octubre de 2021). Organic Enforcement Quarterly Update. Recuperado
de: https://www.ams.usda.gov/sites/default/files/media/NOPQuarterlyEnforcementReport4Q2021.pdf




