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EUA: Retiro del mercado de diversos productos debido a la posible 
contaminación con Listeria monocytogenes. 
 

Recientemente, la Administración de 

Medicamentos y Alimentos (FDA, por sus siglas en 

inglés) informó que la empresa “Oregon Lox 

Company” ubicada en la ciudad Eugene, estado 

de Oregón, emitió un retiro voluntario de diversos 

productos de salmón de la marca Wild Cold 

Smoked Keta Salmon Lox, debido a la posible 

contaminación con Listeria monocytogenes, y 

distribuidos en los estados de Alaska, California, 

Oregón y Washington.  

 

El hecho fue reportado, después de una toma de 

muestras de rutina realizado por el Departamento 

de Agricultura del Estado de Washington, hasta el momento no se han 

reportado casos asociados  con estos productos, se instó a la población no 

consumir el producto y devolverlo al punto de venta para prevenir 

Enfermedades Tramitadas por Alimentos. 
 

Referencia: Administración de Medicamentos y Alimentos (FDA). (16 de noviembre de 2021). Oregon Lox Company 

Recalls Wild Cold Smoked Keta Salmon Lox Because of Possible Health Risk. Recuperado de: 

https://www.fda.gov/safety/recalls-market-withdrawals-safety-alerts/oregon-lox-company-recalls-wild-cold-smoked-

keta-salmon-lox-because-possible-health-risk 

INOC.506.012.03.16112021 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Imagen representativa del producto afectado. 
Créditos: 

https://www.fda.gov/ 
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EUA: Seguimiento a brotes de Salmonella Oranienburg vinculados con el 
consumo de cebolla fresca originaria de Chihuahua, México.   
 

Recientemente, la Administración de 

Medicamentos y Alimentos (FDA, por sus 

siglas en inglés), notificó sobre la 

investigación de brotes multi estado de 

Salmonella Oranienburg, relacionados con 

el consumo de cebollas frescas originarias 

de Chihuahua, México, y distribuidas por las 

empresas ProSource Produce LLC de Idaho y Keeler Family Farms de Deming, 

Nuevo México.  

Asimismo, la FDA anunció que la empresa empacadora Alsum Farms de 

Wisconsin, anunció el retiro de su mercancía distribuida a los estados de Illinois, 

Michigan, Pensilvania y el mismo estado, entre el 13 de julio y 18 de agosto del 

presente año, ya que recibieron mercancía de Keeler Family Farms.  

Al 15 de noviembre, se han reportado 808 casos en 37 estados y en Puerto Rico, 

siendo Texas y Oklahoma, los que presentan mayor número de enfermos, 

seguido de Illinois, Virginia, Kansas, Missouri, Arkansas, Carolina del Norte, Nueva 

York, Wisconsin, Minnesota, Michigan, Ohio, Pensilvania, Kentucky, Tennessee, 

Nebraska, Dakota del Sur, Nuevo México, California, Oregón, Utah, Colorado, 

Dakota del Norte, Iowa, Indiana, West Virginia, Luisiana, Misisipi, Alabama, 

Georgia, Carolina del Sur, Maryland y Florida. 

Por lo anterior, el Gobierno de México a través del Servicio Nacional de Sanidad, 

Inocuidad y Calidad Agroalimentaria (Senasica), informó que hasta el momento, 

no hay evidencia de la presencia de la cepa Salmonella Oranienburg en 

cebollas. Sin embargo, se establecerá un Plan de trabajo, a fin de garantizar la 

inocuidad de la cebolla, esta acción se realizará de manera conjunta entre la  

Secretaría de Agricultura y Desarrollo Rural (SADER) y el Gobierno de 

Chihuahua. 

Referencia: U. S. Food and Drug Administration. (15 de noviembre de 2021). Alsum Farms & Produce Voluntarily Recalls Select Yellow, 

White, and Red Onions Because of Possible Health Risk. Recuperado de: https://www.fda.gov/safety/recalls-market-withdrawals-safety-

alerts/alsum-farms-produce-voluntarily-recalls-select-yellow-white-and-red-onions-because-possible-health  

 

 

 

 


